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CONFIGURATIE FLUX IN SPATIUL DE PRODUCTIE

UNITATE AMBIENTALA

MAGAZIN SI CAMERE FRIGORIFICE
PREPARARE LEGUME
PREPARARE CARNE
PREPARARE PESTE
PREPARARE PLATOURI RECI
COACERE

SPALARE VASE SI OALE
DISTRIBUTIE ASISTATA
DISTRIBUTIE NEASISTATA
ZONA DE CONSUM
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A - pana la 200 portii/serie

B - pana la 400 portii/serie

LEGENDA FLUXURI
©0000® parcurs "murdar"

@0@0® parcurs mixt "curat-murdar"

00000 parcurs "curat"




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

1. LINIA 600

Masina de gatit pe gaz, cu 4 ochiuri si
cuptor, plan de lucru din inox AISI 304,
arzatoare din fonta, cu termocupla, aprindere
piezoelectrica.

60/60CFG _
60/60CFGE
Dimensiuni Dimensiuni cuptor | Temperaturd | Greutate Nr. ochiuri x
Cod (LxIxHmm)| (LxIxHmm) cuptor (°C) (Kg) putere Putere cuptor
60/60CFG 600x600x850 440x350x320 150°C-270°C 62 2x2,8kW+2x3,3kw [ 2,3kw Y
60/60CFGE 600x600x850 440x350x320 100°C-300°C 62 2x2,8kW+2x3,3kW m 2,2kW

Masina de gatit pe gaz, model de banc,
plan de lucru din inox AISI 304, arzatoare din

fonta, cu termocupla, aprindere 3
piezoelectrica.
et i
60/30PCG 60/60PCG
Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx1xHmMmm) (Kag) putere
60/30PCG 300x600x280 15 1x2,8kW+1x3,3kW m
60/60PCG 600x600x280 25 2x2,8kW+2x3,3kW m

Masina de gatit electrica, cu 4 plite rotunde si cuptor
electric cu convectie, plite din fontda cu diametru 18 cm,
posibilitatea reglarii temperaturii pe fiecare plita, cuptor din
inox, usa cu pereti dubli, intrerupator general, termostat,
indicator luminos pentru semnalizarea functionarii corecte.

60/60CFE

Dimensiuni Dimensiuni cuptor Greutate Nr. plite x
Cod (Lx | x Hmm) (Lx I x Hmm) (Kg) putere Putere cuptor
60/60CFE 600x600x850 440x350x320 64 4x1,5kW 2,2kW

Preparare calda




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Masina de gatit electrica, model de
banc, plan de lucru din inox, plite din fonta
cudiametru 18 cm.

60/30PCE 60/60PCE
Cod Dimensiuni Greutate Nr. plite x
(Lx1xHmMmm) (Ka) putere
60/30PCE 300x600x280 16 2x1,5kW
60/60PCE 600x600x280 30 4x1,5kW

Masina de gatit cu plita
vetroceramica, model de banc.
60/60PVE 60/30PVE
4 Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx I xHmm) (Kg) putere
60/30PVE 300x600x280 16 2x1,8kW
60/60PVE 600x600x280 26 2x1,8kW+2x2,5kW

Fry-top pe gaz, model de banc, plan
de coacere din inox (sau inox cromat), cu
distributie uniforma a caldurii, canal pentru
colectare grasimi, 2 zone de coacere

)(‘U independente (la modelele cu lungimea de

-c 600 mm),v flacara pilot, aprindere

et piezoelectrica.
(‘U 60/60FTG-CR 60/60FTRG
U Cod (LD)irF)e;nI_s'iLr:‘:\rin) Suprafats Gr(elggt?te P(llJ(tVevr)e
m 60/30FTG 300x600x280 neteda 27 5,2 m
L 60/30FTG-CR 300x600x280 netedd cromata 29 5,2 m
m 60/30FTRG 300x600x280 striata 26 5,2 @
S— 60/30FTRG-CR 300x600x280 striatd cromata 29 5,2 @
m 60/60FTG 600x600x280 neteda 51 10,4 m
D_ 60/60FTG-CR 600x600x280 neteda cromata 55 10,4 m
q) 60/60FTRG 600x600x280 1/2 neted3, 1/2 striatd 50 104 Y
s_ 60/60FTRG-CR 600x600x280 cromatad, 1/2 neteda, 1/2 striata 55 10,4 @

D_ 60/60FTRRG 600x600x280 striata 55 104 [}




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Fry-top electric, model de banc, plan
de coacere din inox (sau inox cromat), cu
distributie uniforma a caldurii, canal pentru
colectare grasimi, 2 zone de coacere
independente (la modelele cu lungimea de
600 mm), incalzire plan de lucru cu rezistente
controlate cu termostat.

60/30FTRE 60/60FTE-CR
Cod (LD)inI'\)e;nl_s'il;“nrin) Suprafat¥ Gr(e}gste Temgscr:?turé P(lf(t\fvr)e AIim(?/r;tare
60/30FTE 300x600x280 neteds 27 50°C - 300°C 3 380
60/30FTE-CR 300x600x280 netedd cromat 29 50°C - 300°C 3 380
60/30FTRE 300x600x280 striat§ 26 50°C - 300°C 3 380
&0¢ 20FTRE-CR F00RE005220 striatd cromati 29 50°C - 300°C 3 380
60/60FTE 600x600x280 neteda 51 50°C - 300°C 6 380
60/60FTE-CR 600x600x280 netedd cromats 55 50°C - 300°C 6 380
60/60FTRE 600x600x280 1/2 neteds, 1/2 striatd 50 50°C - 300°C 6 380
60/60FTRE-CR 600x600x280 cromatd, 1/2 neteds, 1/2 striat§ 55 50°C - 300°C 6 380
60/60FTRRE 600x600x280 striata 50 50°C - 300°C 6 380
A AR

Friteuza pe gaz, plan de lucru si cuva
din inox 18/10, robinet pentru scurgere ulei,

arzator cu flacara pilot si aprindere
piezoelectrica.
60/30FRG 60/60FRG
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere
(Lx|x Hmm) capacitate (Kg) (kw)
60/30FRG 300x600x280 1 x 8 litri 25 6,8 @
60/60FRG 600x600x280 2 x 8 litri 42 13,6 E

Friteuza electrica, model de banc, plan
de lucru si cuva realizate din inox 18/10,
robinet pentru scurgere ulei, incalzire cu
rezistente reglate cu termostat.

60/30FRE 60/60FRE
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Temperaturd Putere Alimentare
(Lx1xHmm) capacitate (Kg) (°C) (kW) V)
60/30FRE 300x600x280 1 x 10 litri 20 100°C - 190°C 7,5 380
60/60FRE 600x600x280 2 x 10 litri 34 100°C - 190°C 15 380

Preparare calda




BILANCIA

Preparare calda

Aparat pentru mentinut cartofii calzi, model de banc,
plan de lucru, cuva si fund realizate din inox 18/10, incalzire

Ccu rezistente ceramice cu raze

general, flacara pilot.

infrarosii, intrerupator

FOOD EQUIPMENT

60/30SPE
Cod Dimensiuni Greutate Putere Alimentare
(LxIxHmm) (Kg) (kW) V)
60/30SPE 300x600x280 15 1 220

Masind de fiert paste,
model de banc (nu suntincluse

cosurile) .
60/30CPE
60/60CPE
Cod Dimensiuni Capaci'gate Greutate Putere Alimentare
(Lx I xHmm) cuva (Kg) (kw) V)
60/30CPE 300x600x280 40 litri 18 3 220
60/60CPE 600x600x280 30 litri 28 9 380

Bain-marie electric,
model de banc (h maxim 15

cm). Cuvele GN nu sunt
incluse.
60/30BME
60/60BME
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere Alimentare
(Lx I xHmm) cuve (Kg) (kw) (V)
60/30BME 300x600x280 1XGN1/2+1xGN1/4 16 1,5 220
60/60BME 600x600x280 1XGN1/1+2xGN1/4 32 3 220




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Element neutru cu
sertar, realizat din inox.

60/30PLC
Cod Dimensiuni Greutate
(Lx I xHmm) (Kg)
60/30PLC 300x600x280 17 60/60PLC
60/60PLC 600x600x280 26
Suport-cadru pentru
sustinere elemente din linia
600, realizat din inox.
Cod Dimensiuni Greutate
(Lx1xHmm) (Kg) 7
60/30CV 300x490x570 3
60/60CV 600x490x570 4 60/ Gocv

Suport cu baza
deschisa, pentru elemente din
linia 600, realizat din inox
(optional usi si sertare).

60/30B

Cod Dimensiuni Greutate
(LxIxHmm) (Kg)
60/30B 300x490x570 13
60/608B 600x490x570 16
60/908B 900x490x570 20
60/1208B 1200x490x570 24 60/60B+60/60P2

Preparare calda




BILANCIA

1.1. ACCESORII PENTRU LINIA 600

Grila de reductie,
pentru masini de gatit.
60/GRID
Dimensiuni
Cod (L x | mm)
60/GRID 160x160

Rascheta pentru curatat

suprafata de lucru fry-top.

60/30C2

FOOD EQUIPMENT

¥

60/60C2

Kit 2 sertare pentru suport deschis.

Cod Dimensiuni Greutate
RAS-FT (L x| xHmm) (Kg)
- — 60/30C2 300x490x400 6
Cod Dimensiuni Greutate
(Lx I xHmm) (Kg) 60/60C2 600x490x400 11
RAS-FT 100x300x30 0,3
_ (—o —1 —T1—+o
Lame de schimb pentru
rascheta.
8 10L-RAS
| 10L-RAS I Kit 10 lame; pentru rascheta I
P 60/30PDX 60/30PSX 60/60P2
Cos pentru A .
friteuz3. Usa stanga/ dreapta (set 2 usi), pentru
% suport deschis.
>>’
C1/2FR - —
Cod Dimensiuni Greutate
) () Cod Dimensiuni Greutate (LxxHmm) (K9)
(Lx1xHmm) (Kg) 60/30PDX 300x400x20 1,5
@) C1/2FR 110x255x110 1 60/30PSX 300x400x20 L5
(_UI C1FRG 230x255x110 1 60/60P2 600x400x20 3
D) C1FRE 220x300x110 1
EB / / 60/30RC
\ /oo
(—U' Cos pentru Oloo 60/60RC
Wl masina de fiert paste. coo
— cooa Plan pentru suport-cadru.
( 0
coo
Q cp/cs Cod Dimensiuni Greutate
CD = — (L x| x Hmm) (Kg)
Cod Tip imensiuni Greutate
u (LxIxHmm) (Kg) 60/30RC 235x485x30 1
D—. CP/C8 1/8 100x140x160 0,6 60/60RC 535x485x30 2




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

2. LINIA 650

Masind de gatit pe
gaz, cu 4/6 ochiuri, baza
deschisa pe ambele parti,
arzatoare din fonta, robinete
gaz cu flacara pilot si

termocupla. H
CEG/70
CEG/110
Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(LxIxHmm) (Kqg) putere
CEG/70 700x650x850 47 2x3,6kw+2xskw P
CEG/110 1100x650x850 65 3x3,6kW+3x5kw [

65/70CFG
65/ 110CFG r' X

65/110CFGG

Masina de gatit pe gaz, cu cuptor si/sau dulap neutru, arzatoare din fonta, aprindere
piezoelectrica, robinete gaz cu flacara de siguranta si termocupla, dimensiuni interne dulap
neutru 340x540x390h mm.

Cod (L%T)e(nl-slilr]]?rin) Di(rE?(nlsi;?_'i Ii’]unp’)]t)or Tengﬁggf_uré Grﬁgé&)lte Nr-p‘i&girueri % Putere cuptor
65/70CFG 700x650x850 530x540x280 150°C-300°C 90 2x3,6kw+2x5kw [P skw P
65/110CFG 1100x650x850 340x540x390 150°C-300°C 124 3x3,6kw+3xs5kw [ skw P
65/70CFGE 700x650x85 530x340x325 - 90 2x3,6kw+2x5kw [P 3,96kw
65/110CFGE | 1100x650x850 530x340x325 - 124 3x3,6kW, +3x5kw [} 3,96kW
65/110CFGG | 1100x650x850 - - 130 3x3,6kw+3xskw [P 7,5kw Py

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

65/70TPFG

65/110TPFG

65/70TPG

Masina de gatit cu plita unica/plita unica, 2 ochiuri, cuptor si dulap neutru/plita unica si
cuptor, arzatoare din fontd, robinete gaz cu flacara de siguranta si termocupla, aprindere
piezoelectrica, dimensiuniinterne dulap neutru: 340x540x390h mm.

Cod Dimensiuni Dimensiuni cuptor | Temperaturd | Greutate Nr. ochiuri x Putere
(Lx I xHmm) (Lx I xHmm) cuptor (°C) (Kg) putere cuptor
65/70TPFG 700x650x850 530x540x280 150°C-300°C 109 1x8,2kW Alsw &
65/110TPFG | 1100x650x850 530x540x280 150°C-300°C 125 1x3,6kW+1x5kW+1x8,2kwW P | skw [P
65/70TPG 700x650x280 - - 50 8,2kw (] -

Masina de gatit pe gaz, model
de banc, arzatoare din fonta, flacara
pilot, grila plan de coacere din fonta.

ri-n.......:""“ .

65/40PCG
65/70PCG
Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx I xHmm) (Kg) putere
65/40PCG 400x650x280 26 1x3,6kW+1x5kW m
65/70PCG 700x650x280 43 2x3,6kW+2x5kW @




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Masina de gatit pe gaz, cu 1 arzator,
model de banc, arzator din fonta, robinet gaz
cu flacara pilot si termocupla, grila plan de
coacere din fonta.

65/40PG/40P
Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx I xHmm) (Kg) putere
65/40PG/40P 400x650x280 21 1x7,5kW m

65/40PCE

65/70PCE

11

65/70CFE

Masina de gatit electrica, model de banc sau cu cuptor, posibilitatea reglarii temperaturii
pentru fiecare plita, indicator luminos in functionare.

cod | (Siperguni) | Oimensunetor | Grte | Nipltex | putere cuptor
65/70CFE 700x650x850 530x340x325 80 4x2,6kW 3,96kW
65/40PCE 400x650x280 = 16 2x1,5kW -
65/70PCE 700x650x280 - 30 4x1,5kW -

Masina de gatit cu plita

vetroceramica,

cu 2/4 zone

independente de coacere,

protectie la temperaturi
ridicate.
65/70PVE 65/40PVE
Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx1xHmMmm) (Kg) putere
65/40PVE 400x650x280 20 1x2,1kW+1x2,5kW
65/70PVE 700x650x280 35 2x2,1kW+2x2,5kW

Preparare calda




BILANCIA
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Fry-top pe gaz, model de

banc,

plan de coacere din

inox/inox cromat, canal pentru

colectare grasimi.

FOOD EQUIPMENT

65/40 FTRG 65/70 FTG

Cod (LD)ir}'l;a(nl_s'iLr%nrin) Suprafat3 Graggt?te P(Lll(tve;/r)e
65/40FTG 400x650x280 neteda 39 5,7 @
65/40FTG-CR 400x650x280 neteda cromata 41 5,7 @
65/40FTRG 400x650x280 striat 41 57 )
65/40FTRG-CR 400x650x280 striata cromata 41 5,7 @
65/70FTG 700x650x280 neteda 75 11,4 m
65/70FTG-CR 700x650x280 neteda cromata 76 11,4 m
65/70FTRG 700x650x280 1/2 neteda, 1/2 striatd 76 11,4 @
65/70FTRG-CR 700x650x280 cromatd, 1/2 neteda, 1/2 striata 76 11,4 @
65/70FTRRG 700x650x280 striata 76 11,4 m
65/70FTRRG-CR 700x650x280 striatd cromata 76 11,4 @
65/40FTGS 400x650x280 neteda, pland 39 5,7 P
65/70FTGS 700x650x280 neteda, plana 75 11,4 m

Fry-top electric, model de

banc,

plan de coacere din

inox/inox cromat, canal pentru
colectare grasimi.

65/40FTE
65/40FTES
Cod (LD)inI‘\)e;njitrJnnrin) Suprafat Gr(e}g;?te Tem?szé?turé P(LILtV?/r)e AIim(?/r;tare
65/40FTE 400x650x280 neteds 38 50°C - 300°C 4,5 380
65/40FTE-CR 400x650x280 netedd cromata 40 50°C - 300°C 4,5 380
65/40FTRE 400x650x280 striatd 41 50°C - 300°C 4,5 380
65/40FTRE-CR 400x650x280 striatd cromat3 40 50°C - 300°C 4,5 380
65/70FTE 700x650x280 neteda 74 50°C - 300°C 9 380
65/70FTE-CR 700x650x280 netedd cromatd 75 50°C - 300°C 9 380
65/40FTES 400x650x280 netedd pland 38 50°C - 300°C 4,5 380
65/70FTES 700x650x280 neteda plana 74 50°C - 300°C 9 380




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Fry-top electric, model de
banc, plan de coacere din
inox/inox cromat, canal pentru
colectare grasimi.

65/70FTRE
Cod (LD)iTinl-?ilrjr?rin) Suprafats Gréalzlé?te P(uktvevr)e Alimentare
65/70FTRE 700x600x280 1/2 neted3, 1/2 striatd 75 9 380
65/70FTRE-CR 700x600x280 1/2 neted3, 1/2 striatd 75 9 380
65/70FTRRE 700x600x280 striatd 70 9 380
65/70FTRRE-CR 700x600x280 striatd cromat3 70 9 380

Gratar pe gaz, model de

banc, grila din fontd, arzatoare
inox, robinete gaz cu flacara pilot
si termocupla, aprindere
piezoelectrica, cuva pentru
colectare grasimi.

13

65/40GRG

65/70GRG
Dimensiuni X Greutate Putere
Cod (Lx I x H mm) Suprafata (Kg) (kW)
65/70GRG 700x650%x280 striatd 59 15 m
65/40GRG 400x650x280 striatd 34 7,5 m

Gratar cu roca vulcanicg,
model de banc, sertar extraibil din
inox pentru colectare grasimi,
arzatoare inox cu flacara pilot si
aprindere piezoelectrica.

65/40GRL

Cod Dimensiuni Greutate Putere
(Lx I xHmm) (Kg) (kW)

65/40GRL 400x650x280 45 5,5 g
65/70GRL 700x650x280 59 11 @

Preparare calda



BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Friteuza pe gaz, model
de banc, in dotare: cosuri cu
dimensiunile 230x255x110h

mm.
65/40FRG
65/70FRG
Cod Dimensiuni Dimensiuni cos Nr. cuve x Greutate Putere
(Lx | xHmm) (Lx | xHmm) capacitate (Kg) (kW)
65/40FRG 400x650x280 230x255x110 1 x 8 litri 25 63 Y
65/70FRG 700x650x280 230x255x110 2 x 8 litri 47 12,6 I
Friteuza electrica,

model de banc, in dotare:
cosuri cu dimensiunile

14 220x300x110h mm.
65/41FRE
65/71FRE
Cod Dimensiuni Dimensiuni cos Nr. cuve x Greutate Temperatura Putere Alimentare
(LxIxHmm)| (LxIxHmm) capacitate (Kg) (°C) (kW) (V)
65/41FRE 400x650x280 220x300x110 1 x 10 litri 25 100°C - 180°C 7,5 380
65/71FRE 700x650x280 220x300x110 2 x 10 litri 47 100°C - 180°C 15 380

Aparat pentru mentinut cartofii calzi, model de
banc, plan de lucru, cuva si fund fals realizate din inox
18/10, intrerupator general, rezistenta ceramica cu
raze infrarosii.

65/405PE
Cod Dimensiuni Greutate Putere Alimentare
(Lx | xHmm) (Kg) (kW) V)
65/40SPE 400x650x280 22 1 220
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BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Masina de fiert paste,
model de banc, plan de lucru din
inox AISI 304, cuva din inox AISI
316, comutator cu 4 pozitii.

65/40CPE
65/70CPE
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere Alimentare
(LxIxHmm) capacitate (Kg) (kW) (V)
65/40CPE 400x650x280 1x20 litri 24 6 380
65/70CPE 700x650x280 1x40 litri 36 9 380

Bain-marie electric, cu
cuva GN1/1 sau GN1/2, plan de
lucru, cuva si fund fals, realizate
dininox, termostat reglabil.

15

65/40BME
65/70BME
Cod Dimensiuni Capacitate Temperaturd Greutate Putere Alimentare
(Lx | xHmm) cuve (°C) (Kg) (kw) (V)
65/40BME 400x650x280 1xGN1/1-h 15 30°C-90°C 22 1,5 220
65/70BME 800x900x240 1xGN2/1-h 15 30°C-90°C 30 3 220
Tigaie basculanta, model de banc,
cuva din inox AISI 304, rabatabila manual,
intrerupator general, termostat reglabil,
incalzire cu 3 rezistente.
65/70BRE
Cod Dimensiuni Capacitate Temperatura Greutate Putere Alimentare
(Lx1xHmm) (litri) (°C) (Kg) (kW) (V)
65/70BRE 700x650x280 30 50°C-300°C 64 6,3 380

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Element neutru cu sertar, realizat din

inox.
Dimensiuni Greutate
Cod (Lx | x H mm) (Kg)
65/40PLC 400x650x280 19
65/70PLC 700x650x280 26 —
] 65/70PLC
Suport-cadru, pentru sustinere
elemente linia 650.
Cod Dimensiuni Greutate
(LxIxHmm) (Kg)
65/40CV 400x540x570 4
65/70CV 700x540x570 5 65/70CV
Suport deschis, realizat din inox
(optional usi si sertare).
1 6 Cod Dimensiuni Greutate
(Lx I xHmm) (Kg)
65/40B 400x540x570 9
65/70B 700x540x570 11 65/40B 65/70B+65/70P2

Preparare calda

Suport deschis, cu 2 compartimente,
realizat din inox (optional usi si sertare).

Cod Dimensiuni Greutate
(Lx | x Hmm) (Kg)
65/80B 800x540x570 13
65/110B 1100x540x570
/ X540x 15 65/110B+65/70P2+65/70C2
65/140B 1400x540x570 21

[ —
Baza calda, cu 2 usi, realizata din inox.
65/70BE i 0
Cod Dimensiuni Greutate Putere Alimentare
(LxIxHmm) (Kg) (kW) V)
65/70BE 700x565x570 19 0,9 220




BILANCIA

2.1. ACCESORII PENTRU LINIA 650

FOOD EQUIPMENT

=

Grila reductie, /lecc
pentru masini de gatit. G/RID Cos pentru 222
masina de fiert paste. of
Cod Dimensiuni ceepr,
(L x 1 mm) cocl CP/C4
G/RID 260x260
; Dimensiuni Greutate
. Cod e (Lx1xHmm) (Kg)
/ CP/C4 1/4 140x140x160 0,6
65/PL1F ' 65/PB2F
Plitd neteda/striata, pentru 1 sau 2 ,
arzatoare.
Dimensiuni o : :
Cod (Lx | x Hmm) Model plita
65/PL1F 320x270x15 plata, pentru 1 ochi 65/40C2 65/ 70C2
65/PB2F 320x560x50 striata, pentru 2 ochiuri Set 2 sertare pentru su port dGSCh|S.

o Cod Dimensiuni Greutate
Rascheta pentru (Lx 1x Hmm) (Kg)
curatat suprafata de 65/40C2 400x540x400 9
lucru fry-top. 65/70C2 700x540x400 15
L_Il |_|’ I I@ 1 7
Dimensiuni Greutate
Cod (Lx1xH mm) "(Ka)
RAS-FT 100x300%x30 0,3
65/40PDX 65/40PSX 65/70P2

pentru rascheta. G

Lame de schimb |//
OL-RAS

Usa stanga/dreapta, set 2 usi, pentru

I 10L-RAS | Kit 10 lame, pentru rascheta I SUpOFt deschis.
Cod Dimensiuni Greutate
v v (Lx I xHmm) (Kg)
Roca pentru gratar
cu rocs vulcanics. 65/40PDX 400x400x20 2
65/40PSX 400x400x20 z
65/70P2 700x400x20 4
40/50
I 40/50 I Roca vulcanica (vrac 1 Kg) I
Co entru Spalator cu 1
) o3 P cuva, realizat din inox
friteuza. A v
AISI 510, prevazut cu
N robinet pentru apa
> C1/2FR  3|d3/rece.
Cod Dimensiuni Greutate A
(Lx1xHmm) (Kg) 65/70L
C1/2FR 110x255x110 ! Cod Dimensiuni Dimensiuni cuva Greutate
C1FRG 230x255x110 1 (LxIxHmm)f (LxIxHmm) (Kg)
C1FRE10 220x300x110 1 65/70L | 700x650x280 500x400x150 18

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Plan de lucru pentru suport-cadru sau
baza deschisa.

Cod Dimensiuni Greutate 65/40RV 65/70RV
(Lx I xHmm) (Kg)
65/40RV 335x535x30 1,5
65/70RV 635x535x30 T
65/40RC 335x535x30 1,5 ) )
65/70RC 635x535x30 2,7 65/40RC 65/70RC

3. LINIA 700

70/40PCG
65/40PDX 70/110PCG

70/70PCG
65/70P2

Masina de gatit pe gaz, suport cu baza deschisa (optional usi), arzatoare din fonta,
distributie gaz prin supapa de siguranta cu termocupla.

Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(LxIxHmm) (Kg) putere
70/40PCG 400x700x850 39 1x3,7kW+1x5,5kw [P}
70/70PCG 700x700x850 64 2x3,7kW+2x5,5kw P}
70/110PCG 1100x700x850 83 4x3,7kW+2x5,5kw 2
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FOOD EQUIPMENT

70/110CFG

Masina de gatit pe gaz, cu cuptor/cuptor si dulap inchis, arzatoare din fonta, cuptor cu
camera si usa izolate, incalzire cu arzator cu flacara stabilizata, aprindere piezoelectrica,
temperatura reglabila.

70/70CFG

coo | Siyergh | iperiun cuptor | Temperatys | Grgvte | Mg | putere cuptr
70/70CFG 700x700x850 530x540x280 150°C-300°C 95 2x3,7kW+2x5,5kwW [} skw P
70/110CFG 1100x700x850 530x540x280 150°C-300°C 130 4x3,7kW+2x5,5kW [} skw Y
70/70CFGE 700x700x850 530x540x280 - 95 2x3,7kW+2x5,5kwW [} 3.96kW
70/110CFGE | 1100x700x850 530x540x280 - 130 4x3,7kW+2x5,5kw [} 3.96kW

19

70/110TPFG

Masina de gatit pe gaz, cu plita unica/plita unica si cuptor/plita unica, 2 ochiuri, cuptor si
dulap inchis, zone termice diferentiate, cuptor cu camera si usa izolate, incalzire cu arzator cu
flacara stabilizata, aprindere piezoelectrica, temperatura reglabila.

Cod (LD;Tinl-slilr%nrim'\) DiFCinlsi;?_'i ﬁquna’c)or Gr(e'l{lste Putere Putere cuptor
70/70TPG 700x700x850 - 76 1x8,2kW oy | -
70/70TPFG 700x700x850 530x540x280 99 1x8,2kW 3 skw Py
70/110TPFG 1100x700x850 530x540x280 134 1x3,7kW+1x5,5kW+1x8,2kw [ skw P

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Masina de gatit electrica, cu
suport deschis/cuptor, plite din
fonta, 6 posibilitati de reglare a
temperaturii pentru fiecare plita,
indicator luminos in functionare,
cuptor cu camera si usi izolate,
convectie fortata, incalzire cu
rezistente termostatate,
temperatura reglabila.

20

70/70PCE
70/70CFE
cod | (Smeu | Tempersws | o | Nepltex | putere cuptor
70/40PCE 400x700x850 - 38 2x2,6kW -
70/70PCE 700x700x850 = 57 4x2,6kW =
70/70CFE 700x700x850 100°C-300°C 87 4x2,6kW 3,96kW

Masina de gatit electrica, cu

patrate,
deschis/cuptor,
220x200 mm, indicator luminos in
functionare, cuptor cu camera si
convectie fortata,

plite

usi izolate,

dimensiuni

suport
plita

@) incalzire cu rezistente

(o) termostatate, temperatura

) reglabila.

b)

(o 70/40PCEQ+

(—L)' 65/40PDX 70/70CFEQ

ar

(_L)I Cod Dimensiuni Temperatura Greutate Nr. plite x Putere cuptor
Q (Lx | x Hmm) cuptor (°C) (Kg) putere

(‘D 70/40PCEQ 400x700x850 - 38 2x2,6kW -

ul 70/70PCEQ 700x700x850 - 57 4x2,6kW =
D—. 70/70CFEQ 700x700x850 100°C-300°C 87 4x2,6kW 3,96kW
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FOOD EQUIPMENT

Masina de gatit cu plita vetroceramica, cu
suport deschis/cuptor, plan de coacere ermetic,
usor de curatat, zone de coacere cu dispozitiv de
protectie In caz de supradncalzire, cuptor cu
camera si usi izolate, convectie fortata, incalzire
cu rezistente termostatate, temperatura
reglabila.

70/40PVE  30,/70CFVE
Dimensiuni Temperatura Greutate Nr. plite x
Cod (Lx I x Hmm) cuptor (°C) (Kg) putere Putere cuptor
70/40PVE 400x700x850 - 39 1x2,1kW+1x2,5kW -
70/70PVE 700x700x850 - 50 2x2,1kW+2x2,5kW -
70/70CFVE 700x700x850 100°C-300°C 80 2x2,1kW+2x2,5kW 3,96kW

21

70/40FTG 70/70FTGS 70/70FTG

Fry-top pe gaz, cu suport deschis, plan de coacere din inox, distributie uniforma a

caldurii, sertar extraibil pentru colectare grasimi.

et Suprafars Sepl || R
70/40FTG 400x700x850 netedd 54 57 P}
70/40FTG-CR 400x700x850 neted cromats 57 57 P}
70/40FTRG 400x700x850 striatd 57 57 P}
70/40FTRG-CR 400x700x850 striatd cromata 57 5,7 m
70/70FTG 700x700x850 neteds 81 11,4 Y
70/70FTG-CR 700x700x850 neteds cromat 85 11,4 3
70/70FTRG 700x700x850 1/2 neteds, 1/2 striat¥ 81 11,4 P}
70/70FTRG-CR 700x700%850 cromatd, 1/2 netedd, 1/2 striatd 85 11,4 m
70/70FTRRG 700x700x850 striatd 81 11,4 P}
70/70FTRRG-CR 700x700x850 striatd cromat 85 11,4 @
70/40FTGS 400x700x850 neteda plana 54 5,7 13
70/70FTGS 700x700x850 neted3 plana 81 11,4 P}

Preparare calda
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70/40FTRE+65/40PDX

70/70FTRE+65/70P2

FOOD EQUIPMENT

70/40FTE+65/40PDX

Fry-top electric, cu suport deschis (optional usi), plan de coacere din inox, distributie
uniforma a caldurii, sertar extraibil pentru colectare grasimi.

Cod (LD;T>e<nl-s|ilrJr?rin) Suprafats Gréalgé?te P(lf<tvevr)e AIim((i/r;tare
70/40FTE 400x700x850 neted 55 45 B 380
70/40FTE-CR 400x700x850 neteda cromata 57 4,5 { 380
70/40FTRE 400x700x850 striaté 55 45 B 380
70/40FTRE-CR 400x700x850 striats cromat 58 45 B 380
70/70FTE 700x700x850 neted 88 9 380
70/70FTE-CR 700x700x850 neted3 cromats 88 9 380
70/70FTRE 700x700x850 1/2 neteds, 1/2 striaté 88 9 380
70/70FTRE-CR 200x700x850 cromatd, 1/2 neted, 1/2 striatd 103 9 380
70/70FTRRE 700x700x850 striat3 88 9 380
70/70FTRRE-CR 700x700x850 striats cromat 103 9 380
70/40FTES 400x700x850 neted3 plan3 55 4,5 380
70/70FTES 700x700x850 neted3 pland 88 9 380

Gratar pe gaz, cu suport deschis
(optional usi), sertar extraibil pentru
colectare grasimi.
|
70/40GRG 70/70GRG+65/70P2

Dimensiuni % Greutate Putere

Cod (L x I x Hmm) Suprafata (Kg) (kW)

70/40GRG 400x700x850 striatd 51 7,5 @

70/70GRG 700x700x850 striata 78 15 m
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Gratar cu roca vulcanica, cu suport
deschis (optional usi), grila din fonta, sertar
pentru colectare grasimi.

—

70/40GRL

FOOD EQUIPMENT

70/70GRL+65/70P2
Cod Dimensiuni Greutate Putere
(Lx I xHmm) (Kg) (kW)
70/40GRL 400x700x850 62 5.5 )
70/70GRL 700x700x850 79 11 P}

Friteuza pe gaz, pe suport inchis, cuva
din inox, cu robinet de scurgere si recipient
pentru colectare ulei, incalzire cu arzatoare
din inox, aprindere piezoelectrica.

23

70/40FRG13
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere
(Lx | x Hmm) capacitate (Kg) (kW)
70/40FRG13 400x700x850 1 x 13 litri 51 102 Y
70/70FRG13 700x700x850 2 x 13 litri 76 20,4 P

Friteuza electrica, pe suport inchis,
cuva din inox, cu robinet de scurgere si
recipient pentru colectare ulei, incalzire cu
rezistente.

70/70FRE10

70/40FRE10
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere Alimentare
(Lx | x Hmm) capacitate (Kg) (kw) (V)
70/40FRE10 400x700x850 1 x 10 litri 44 7,5 380
70/70FRE10 700x700x850 2 x 10 litri 71 15 380

Preparare calda
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Aparat pentru mentinut cartofii calzi,
pe suport deschis, cu cuva GN1/1.

F

OOD EQUIPMENT

70/40SPE '
Cod Dimensiuni Greutate Putere Alimentare
(LxIxHmm) (Kg) (kW) (V)
70/40SPE 400x700x850 35

Masina pentru fiert paste, plan de lucru
si fund fals realizate din inox, incalzire cu
arzatoare inox cu flacara pilot si aprindere
piezoelectrica (pentru varianta pe gaz), sau
rezistente pozitionate in interiorul cuvei,
comutator cu 6 pozitii

pentru

reglarea

temperaturii  (pentru varianta electrica).
Cosurile nu suntin dotare.
70/40CPG i |
/ 70/70CPG
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere Alimentare

(LxIxHmm) capacitate (Kg) (kW) V)
70/40CPG 400x700x850 1x40 litri 50 11,8 m 220
70/70CPG 700x700x850 1x40 litri 67 11,8 ﬂ 220
70/40CPE 400x700x850 1x40litri 45 7,6 380
70/70CPE 700x700x850 1x40litri 62 7,6 380

Marmita cu Iincalzire indirecta prin
robinet cu valva de siguranta cu flacara pilot
(modelele pe gaz) si rezistente (modelele

electrice).
70/70PGI '
70/70PEI
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere Alimentare
(Lx I xHmm) (litri) (Kg) (kw) (V)
70/70PGI 700x700x850 50 94 13,7 Y -
70/70PEL 700x700x850 50 90 12 380
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Bain-marie electric, pe suport deschis
(optional usi), cu cuva tip GN1/1 sau GN2/1
(cuvele nu suntin dotare).

FOOD EQUIPMENT

70/40BME
70/70BME+65/70P2
Dimensiuni Num3r cuve Greutate Putere Alimentare
Cod (Lx | x Hmm) (Kg) (kw)
70/40BME 400x700x850 o cuvé GN1/1-h 15 37 1,5 220
70/70BME 700x700x850 o cuvd GN2/1-h 15 46 3 380

25

70/70BRE ’
i
Brasiera, cuva din inox, rabatabila manual/automat. 70/70BRG
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere Alimentare

(Lx|xHmm) (litri) (Kg) (kw) (V)
70/70BRG 700x700x850 44 99 10 m -
70/70BRGM 700x700x850 44 99 10 PN /0,3 220
70/70BRE 700x700x850 44 102 6,3 380
70/70BREM 700x700x850 44 102 6,6 { 380

Element neutru, cu sertar, baza
deschisa (optional usi), realizat din inox.

Dimensiuni Greutate
Cod (Lx I xHmm) (Kg)
70/40PLC 400x700x850 28
70/70PLC 700x700x850 41 70/40PLC+65/40PDX

Preparare
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3.1. ACCESORII PENTRU LINIA 700

VZON

FOOD EQUIPMENT

Grila de reductie, pentru Rascheta pentru
masini de gatit. curatat suprafata de lucru
fry-top.
G/RID
Dimensiuni RAS-FT
Cod (L x | mm)
Dimensiuni Greutate
G/RID 260x260 Cod (L < IxH mm) (Kg)
RAS-FT 100x300x30 0,3
Lame de schimb \{///’
v {
pentru rascheta. l
65/PL1F
65/PB2F
| 10L-RAS I Kit 10 lame, pentru rascheta I
Plita neteda/striata, pentru 1 sau 2
arzatoare.
Dimensiuni e //77
Cod (Lx | x H mm) Model plita
65/PL1F 320x270x15 plat3, pentru 1 ochi 70/GVL
65/PB2F 320x560x50 striata, pentru 2 ochiuri o . o
Gratar pentru peste, se utilizeaza la
gratarul cu roca vulcanica.
/
Cod Dimensiuni Greutate
(LxIxHmMmmM) (Kg)
G/F-GN1/1
40/GVL 330x620 8
v 70/GVL 330x620 16
Grild GN1/1, pentru cuptor. -
Dimensiuni
Cod (Lx I xHmm)
G/F-GN1/1 530x325x30 Cos pentru A
friteuza.
VA / A
I
T53x53 C1/2FRG13
Tava pentru cuptor pe gaz. C1FRG13
Dimensiuni Dimensiuni Capacitate | Greutate
Go (Lx I'x H mm) Cod (Lx |xHmm) (litri) (Kg)
T53X53X1 530x530x10 C1/2FRG13 125x290x140 13 1
T53X53X2 530x530x20 C1FRG13 260x290x140 13 1
T53X53X4 530x530x40 C1/2FR 110x255x110 1
T53X53X6,5 530x530x65 C1FRE10 220x300x110 1
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Capac pentru cos de paste.

Roca pentru

g ratar cu roca | Cop/CP | Capac pentru cos de paste GN1/1
vulcanica. —~
-
40/50 A
Cos antivant, pentru
I 40/50 | Roca vulcanica (vrac 1 Kg) | marmite pe gaz.
>
=
CAM/PGI
Cos antivant, pentru . =
: imensiuni reutate
friteuze pe gaz. Cod (Lx|x Hmm) (Kg)
CAM/PGI 700x900x150 18
CAM/FRG
Cod Dimensiuni Greutate
(Lx1xHmm) (Kg)
CAM/FRG 700x950x150 1
codQecoccy / 65/40PDX 65/40PSX 65/70P2 27
ooooo\)ooooooo /]ec e
0 v .n .
ccococaccca, cec Us& stanga/dreapta (set 2 usi) pentru
DN 1) A suport deschis
0 .
cococoeccocoeccecCecC Ooo(‘
e
caec Dimensiuni Greutate
cp/C1 cod (Lx I x H mm) (Kg)
CP/C6
70/40PDX 400x400x40 3,2
/ 70/40PSX 400x400x40 3,2
coccocoQ 7
p— Oo ccccoca 70/70P2 700x400x40 6,4
C‘C‘C‘C‘C‘C‘o cocococococCeC
OOOC‘OOOO cccccccoc|l &
ol coccocccocoo (‘0 [ d:& |
CP-C1/3 Spalator cu
cP/C3 4 2 t | |
CP-C1/2 cuva, supor
deschis, prevazut / /
Cos pentru masina de fiert paste. cu robinet pentru
apa calda/rece.
g Dimensiuni Greutate
Cod e (Lx I x H mm) (Kg)
cp/C1 11 490x290x200 3
CP/C6 1/4 140x140x200 1 70/70LA U U
cp/C3 1 290x160x2 1
/ /3 90x160x200 Cod Dimensiuni Dimensiuni cuva | Greutate
CP/C1/3 1/1 290x160x200 1 (LxIxHmm)f (LxIxHmm) (Kg)
CP/C1/2 1/2 240x290x200 1 70/70LA | 700x700x850 500x400x150 29

Preparare calda
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4. LINIA 700 TOP

Masina de gatit pe gaz, cu 2/4/6 ochiuri

70/40PCG-T

70/70PCG-T

sau plita unica, model de banc.

FOOD EQUIPMENT

70/110PCG-T

Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx1xHmm) (Kg) putere
70/40PCG-T 400x700x280 28 1x3,7kW+1x5,5kw [P}
70/70PCG-T 700x700x280 50 2x3,7kW+2x5,5kw [
70/110PCG-T 1100x700x280 65 4x3,7kW+2x5,5kw [
70/70TPG-T 700x700x280 55 1x8,2kW [y ]

Masina de gatit electrica,
cu plite rotunde/patrate, model

28 de banc. '_;—‘——— :
29 oo o0
70/70PCE-T 70/40PCEQ-T
Cod Dimensiuni Greutate Nr. plite x
(Lx1xHmMmm) (Kag) putere
70/40PCE-T 400x700x280 25 2x2,6kW
70/70PCE-T 700x700x280 40 4x2,6kW
70/40PCEQ-T 400x700x280 25 2x2,6kW
) (0) 70/70PCEQ-T 700x700x280 40 4x2,6kW
@)
(o)
Masind de gatit electrica, cu
1)
. vetroceramica, model de banc. —
© B
(o e ST
(o) 70/40PVE-T
Q Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
CD (Lx | xHmm) (Kg) putere
u 70/40PVE-T 400x700x280 25 1x2, 1KW+1x2,5kW
D—. 70/70PVE-T 700x700x280 40 2x2,1kW+2x2,5kW
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70/70FTGS-T

FOOD EQUIPMENT

70/40FTG-T 70/70FTG-T
Fry-top pe gaz, model de banc, prevazut cu sertar pentru colectarea grasimilor.

Cod (LD)irIn)e;nFs'ilrJnnrin) Suprafat Gr(elz.lgt?te P(lf(tvevr)e
70/40FTG-T 400x700x280 neted 41 57 13
70/40FTG-CR-T 400x700x280 neted3 cromatd 43 57 1
70/40FTRG-T 400x700x280 striatd 43 57 13
70/40FTRG-CR-T 400x700x280 striats cromats 43 57 13
70/70FTG-T 700x700x280 neteds 78 11,4 [}
70/70FTG-CR-T 700x700x280 netedd cromat3 79 11,4 PN
70/70FTRG-T 700x700x280 1/2 neteds, 1/2 striat4 79 11,4 [}
70/70FTRG-CR-T 700x700x280 cromatd, 1/2 neteda, 1/2 striata 79 11,4 @
70/70FTRRG-T 700x700x280 striatd 79 11,4 I}
70/70FTRRG-CR-T 700x700x280 striats cromats 79 11,4 I
70/40FTGS-T 400x700x280 netedd plan 41 57 P
70/70FTGS-T 700x700x280 neteda plana 76 11,4 m

70/40FTRE-T

""T...

70/70FTRE-T 70/40FTE-T
Fry-top electric, model de banc, prevazut cu sertar pentru colectarea grasimilor.

Cod (LD)irlrl)e(nl_s'ilrJnnrin) Suprafat3 Gr(el?gt?te P(Lll(tV?/r)e
70/40FTE-T 400x700x280 neted 40 4,5
70/40FTE-CR-T 400x700x280 neted cromats 42 4,5
70/40FTRE-T 400x700x280 striat3 43 4,5
70/40FTRE-CR-T 400x700x280 striatd cromata 43 4,5
70/70FTE-T 700x700x280 neteds 77 9
70/70FTE-CR-T 700x700x280 neteda cromata 78 9
70/70FTRE-T 700x700x280 1/2 neteda, 1/2 striatd 78 9
70/70FTRE-CR-T 700x700%x280 cromatd, 1/2 neteda, 1/2 striatd 78 9
70/70FTRRE-T 700x700x280 striat3 78 9
70/70FTRRE-CR-T 700x700x280 striats cromats 78 9
70/40FTES-T 400x700x280 neteda plana 40 4,5
70/70FTES-T 700x700x280 neteda plana 76 9

Preparare calda
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Gratar pe gaz, model de banc.

70/70GRG-T

FOOD EQUIPMENT

70/40GRG-T
Cod Dimensiuni Greutate Putere
(Lx I xHmm) (Kg) (kW)
70/40GRG-T 400x700x280 36 75 13
70/70GRG-T 700x700x280 61 15 g

Gratar cu roca vulcanica, model de
banc, prevazut cu sertar pentru colectarea

.

grasimilor. =) -—_—T
70/40GRL-T 3
70/70GRL-T

Cod Dimensiuni Greutate Putere

(Lx1xHmm) (Kg) (kW)

70/40GRL-T 400x700x850 47 5,5 m

70/70GRL-T 700x700x850 61 11 m

Friteuza electrica, model

de banc.
) (_L)I e =
@) 70/40FRE10T 70/70FRE10T
—_ i uni Nr. cuve x
(e) Cod (LD)(ITinﬁlﬁan:q) capacitate Gr(e}ggtz)ate
L‘) 70/40FRE10T 400x700x280 1 x 10 litri 27
Cl) 70/70FRE10T 700x700x280 2 x 10 litri 54
1_.
(o) . L
(= Aparat pentru mentinut cartofii calzi,
— model de banc.
(e)

=IFEP

Cod Dimensiuni Greutate
(LxIxHmm) (Kg)
70/40SPE-T 400x700x280 25

70/40SPE-T =
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FOOD EQUIPMENT

Bain-marie electric,
model de banc.

70/40BME-T

70/70BME-T
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere Alimentare
(Lx I xHmm) cuve (Kg) (kw) (V)
70/40BME-T 400x700x280 1x GN1/1-h 15 25 1,5 220
70/70BME-T 700x700x280 1xGN2/1-h 15 30 3 380
Element neutru cu sertar.
Cod Dimensiuni Greutate
(Lx | x Hmm) (Kg)

70/40PLC-T 400x700x280 22
70/70PLC-T 700x700x280 29 70/40PLC-T

Suport deschis pentru sustinere

elemente linia 700 Top (optional usi si
sertare).
Cod Dimensiuni Greutate
(Lx I xHmm) (Kg)
65/40B 400x540x570 9 65/40B
65/70B 700x540x570 11

Suport deschis cu 2 compartimente,
pentru sustinere elemente linia 700 Top
(optional usi si sertare).

65/70B+65/70P2

Cod Dimensiuni Greutate
(Lx I x Hmm) (Kg)
65/80B 800x540x570 13
65/110B 1100x540x570 18
65/1408 1400x540x570 21 65/110B+65/70P2+65/40C2

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

4.1. ACCESORII PENTRU LINIA 700 TOP

Rascheta pentru

curatare suprafata fry-top.

RAS-FT
Dimensiuni Greutate
Cod (Lx1xH mm) (Kg)
RAS-FT 100x300x30 0,3
Lame de schimb /
pentru raschetd. ‘l‘/’/ﬁ
10L-RAS

| 10L-RAS

I Kit 10 lame, pentru rascheta

y 4

Roca pentru

gratar cu roca
vulcanica.
40/50
|| 40/50 | Roca vulcanica (vrac 1 Kg) I
65/40C2 65/70C2

Set 2 sertare pentru suport deschis.

70/GVL
4 ili 4 Dimensiuni Greutate
§ Gratar |3entru pe:;te, se utilizeaza la Cod Mol 5 i) (K9)
gratarul cu roca vulcanica.
65/40C2 400x540x400 9
Dimensiuni St 65/70C2 700x540x400 15
Cod (Lx I x H mm) (Kg)
40/GVL 330x620 8
70/GVL 330x620 16
—/ N A
Gratar in forma de "V" si recipient
pentru colectare ulei.
40/GVL-A Accesoriu pentru gratar 70/40GRL
70/GVL-A Accesoriu pentru gratar 70/40GRL
A 65/40PDX 65/40PSX 65/70P2
Cos pentru
friteuza. q o n .
Usa dreapta/stanga (set 2 usi) pentru
> suport deschis.
>>’ C1/2FR 090TNCL
C1FRE Cod Dimensiuni Greutate
(Lx1xHmm) (Kg)
Cod Dimensiuni Greutate
(LxIxHmm) (Kg) 70/40PDX 400x400x40 3,2
C1/2FR 110x255x110 1 70/40PSX 400x400x40 3,2
C1FRE 220x300x110 1 70/70P2 700x400x40 6,4




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

5. LINIA 700 GAMMA

Masina de gatit pe gaz,
model de banc, plan de lucru din
inox 18/10, grosime inox 1,2
mm, gratarul si arzatoarele (@
110) demontabile, realizate din

0GOFAO 1GOFAOQ
Cod Dimensiuni Nr. ochiuri x
(LxIxHmm) putere
0GOFAQ 350x700x240 2x6kw [Py
1GOFAO 700x700x240 ax6kw [}
2GOFAO 1050x700x240 exekw [P

Masina de gatit pe gaz, cu cuptor
gaz/electric, static sau ventilat, plan de lucru
din inox 18/10, grosime 1,2 mm, flacara pilot
si termocupla.

1G1FAOG
Cod (LD;TinI-?iLrjr?rin) Cacp:JaF::ti(t)?te CLEEor Nr.pouctréi;.leri X Putere cuptor AIim(?/r;tare
1G1FAOG 700x700x900 GN 2/1 static 4x6kW m skw PN 220
1G1FAOGV 700x700x900 3xGN 1/1 ventilat 4x6kW Q skw PN 220
1G1FAOE 700x700x900 3xGN 1/1 static axekw [P 5,2kwW 380
1G1FAQEV 700x700x900 3xGN 1/1 ventilat axekw [P 5,2kW 380

Masina de gatit pe gaz, cu 2 ochiuri,
plita unica si cuptor, plan de lucru din inox
18/10, grosime inox 1,2 mm, gratarul si 2
arzatoare @ 110 din fonta emailata -
demontabile, cuptor termostatat din inox.

1G1FAPG

Dimensiuni Capacitate P Nr. ochiuri x
utere cuptor
Cod (LxIxHmm) cuptor P putere
1G1FAPG 700x700x900 3xGN 1/1 | s,5kw P 2x6kw 1x5,5kw [

Preparare calda

33
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34

Preparare calda

Masina de gatit pe gaz, cu 6 ochiuri,
cuptor static/cu convectie si dulap neutru cu o
usa, plan de lucru dininox 18/10, grosime 1,2

mm,

gratarul si

demontabile, din fonta emailata.

arzatoarele (©@110)

FOOD EQUIPMENT

2G1FAOGV
Cod Dimensiuni Capacitate Nr. ochiuri x Putere
(Lx 1 xHmm) cuptor putere cuptor
2G1FAOG 1050x700x900 3xGN 2/1 exekw [ ekw [
2G1FAOGY 1050x700x900 3xGN 1/1 ex6kw [P ekw P

Masina de gatit pe gaz, cu 4 ochiuri,

plita unica centrald, cuptor static si dulap
neutru cu o usa, plan de lucru din inox 18/10,
grosime 1,2 mm, gratarul si arzatoarele

(@110) demontabile, din fonta emailata.

2G1FAPG
ol Dimensiuni Capacitate Nr. ochiuri x
(Lx I xHmMmm) cuptor putere
2G1FAPG 1050x700x900 3x GN 2/1 ax6kw+1x6kw [

Masina de gatit pe gaz, cu
unica/plita

plita
cuptor/plita

unica,

plan de lucru din inox.

unica si
2 ochiuri,
cuptor si dulap neutru cu o usa,

1G1TPOG 2G1TP3G
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Temperatura Putere totalad
(Lx 1 xH mm) cuptor (Kg) cuptor (°C) (kw)
1GOTPO 700x700x240 - 76 max. + 450°C 10 A
1G1TPOG 700x700x900 GN 2/1 99 termostatat 120°C-280°C, max. + 450°C 14,5 P}
2G1TP3G 1050x700x900 GN 2/1 134 termostatat 120°C-280°C 28 )




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Masina de gatit electrica,
model de banc, cu plite
rotunde/patrate, realizate din
fonta, plan de lucru din inox
18/10, grosime 1,2 mm, plite cu
dispozitiv de protectie termica.

O0GOPE2 1GOPE1
Cod Dimensiuni Tip, Nr. plite x Putere_ Alimentare
(Lx I xHmm) plita putere instalata V)
0GOPE1 350x700x240 rotunda 1x2kW+1x2,6kW 4,6kW 380
1GOPE1 700x700x240 rotunda 2x2kW+2x2,6kW 9,2kW 380
2GOPE1 1050x700x240 rotunda 3x2kW+3x2,6kW 13,8kw 380
0GOPE2 350x700x240 patrata 2x2,6kW 5,2kwW 380
1GOPE2 700x700x240 patrata 4x2,6kW 10,4kwW 380
2GOPE2 1050x700x240 patrata 6x2,6kW 15,6kW 380
Masina de gatit electrica, cu plite
rotunde, cuptor static/cu convectie si/sau
dulap neutru inchis, plan de lucru din inox
18/10, grosime 1,2 mm, plite din fonta,
prevazute cu dispozitiv de protectie termica.
35
1G1PE1E
coa | (Simensium | capactare gl 2 | e
1G1PE1E 700x700x900 GN 2/1 2x2kW+2x2,6kW 14,4kW 380
2G1PE1E 1050x700x900 GN 2/1 3x2kW+3x2,6kW 19,2kwW 380
1G1PE1EV 700x700x90 GN 3/1 2x2kW+2x2,6kW 14,4kW 380
2G1PE1EV 1050x700x900 GN 3/1 3x2kW+3x2,6kW 19,2kwW 380
Masina de gatit electrica, cu 4 plite
patrate si cuptor static/cu convectie, plan de
lucru din inox 18/10, grosime 1,2 mm, plite
din fontd, prevazute cu dispozitiv de protectie
termica.
1G1PE2EV
Cod Dimensiuni Capacitate Nr. plite x Putere_ Alimentare
(Lx1xHmm) cuptor putere instalatd (V)
1G1PE2E 700x700x900 GN 2/1 4x2,6kW 15,6kW 380
1G1PE2EV 700x700x90 GN 3/1 4x2,6kW 15,6kW 380

Preparare calda
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Masina de gatit electrica, cu 6 plite
patrate si cuptor static/cu convectie, plan de
lucru din inox 18/10, grosime 1,2 mm, plite
din fontd, prevazute cu dispozitiv de protectie

FOOD EQUIPMENT

termica.
2G1PE2EV
Cod Dimensiuni Capacitate Nr. plite x Putere_ Alimentare
(Lx I xHmm) cuptor putere instalata (V)
2G1PE2E 1050x700x900 GN 2/1 6x2,6kW 21kW 380
2G1PE2EV 1050x700x900 GN 3/1 6x2,6kW 21kW 380

Masina de gatit cu plita ceramica,
model de banc, incalzire cu rezistente cu
infrarosu, 2/4 zone de coacere, plan de lucru
dininox 18/10, grosime 1,2 mm.

.

1GOPEVTR

Cod Dimensiuni Putere Putere Alimentare
(LxIxHmMmm) rezistenta instalata (V)
0GOPEVTR 350x700x240 1x1,8KW+1x2,4kW 4,2kW 380
1GOPEVTR 700x700x240 2x1,8kW+2x2,4kW 8,4kW 380

0GOFT2G

Fry-top pe gaz, model de banc, realizat din inox 18/10, grosime 1,2 mm, incalzire cu
arzatoare independente comandate de robinet termostatic.

0GOFT4G  —

Cod (LDQTinljilr‘:wnriq) Suprafata Temperaturd (°C) P(Lll(tvevr)e
0GOFT1G 350x700x240 neteds 120°C - 340°C 55 1)
0GOFT2G 350x700x240 striats 120°C - 340°C 55 1)
0GOFT4G 350x700x240 neted3 cromats 120°C - 280°C 55 P
0GOFTSG 350x700x240 striatd cromat 120°C - 280°C 55 P
1GOFT1G 700x700x240 neteds 120°C - 340°C 11 3
1GOFT2G 700x700x240 striats 120°C - 340°C 11 13
1GOFT3G 700x700x240 mixts, neteds+striats 120°C - 340°C 11 1Y
1GOFT4G 700x700x240 neteds cromats 120°C - 340°C 11 13
1GOFT6G 700x700x240 mixts, neteds+striats 120°C - 340°C 11 3




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

1GOFT4E OGOFT4E == O0GOFT2E

Fry-top electric, model de banc, realizat din inox 18/10, grosime 1,2 mm, incalzire cu
rezistente din inox (AISI 309) pozitionate sub planul de lucru.

Cod (LD;Tinljilrjnnrin) Suprafat3 Temperaturd (°C) P(lf(t\fvr)e Alim(?/ratare
0GOFT1E 350x700x240 neteda 100°C - 270°C 51 380
0GOFT2E 350x700x240 striata 100°C - 270°C By 380
0GOFT4E 350x700x240 neteda cromata 100°C - 260°C 51 380
0GOFT5E 350x700x240 striatd cromata 100°C - 260°C 51 Y 380
1GOFT1E 700x700x240 neteda 120°C - 340°C 10,2 380
1GOFT2E 700x700x240 striata 120°C - 340°C 10,2 380
1GOFT3E 700x700x240 mixtd, neteda+striata 120°C - 340°C 10,2 380
1GOFT4E 700x700x240 neteda cromata 120°C - 340°C 10,2 380
1GOFT6E 700x700x240 mixtd, netedd+striata 120°C - 340°C 10,2 380

37

Gratar pe gaz, cu roca ceramica, model
de banc, plan de lucru din inox 18/10,
grosime 1,2 mm, grila de sustinere realizata
din fonta, fincalzire cu 2 arzatoare
independente, cu flacara pilot, termocupla si
aprindere piezoelectrica.

1GOGRG

Dimensiuni Putere
Cod (Lx I x Hmm) (kW)
1GOGRG 700x700x240
Friteuza pe gaz, model de banc, plan
de lucru din inox 18/10, grosime 1,2 mm,
termostat de siguranta, control termostatic al
temperaturii.
OGOFR5G
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Putere
(Lx1xHmm) capacitate (kW)
0GOFR5G 350x700x240 1 x 7 litri 73
1GOFR6G 700x700x240 2 x 7 litri 14 @

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Friteuza pe gaz, pe suport inchis,
realizata din inox 18/10, controlul
temperaturii cu termostat, comenzi manuale
sau electronice cu panou frontal de comanda,
display pentru afisarea temperaturii.

38

1G1FR4G |]

Dimensiuni Nr. cuve x % /0 Putere

Cod 7L 5 () capacitate Temperaturd (°C) (kW)

0G1FR3G 350x700x900 1 x 12 litri 100°C - 185°C 11 m

1G1FR4G 700x700x900 2 x 12 litri 100°C - 185°C 22 E

0G1FR3GD 350x700x900 1 x 12 litri 0°C - 190°C 11 m

1G1FR4GD 700x700x900 2 x 12 litri 0°C - 190°C 22 m
Friteuza electrica, model de banc,
realizata inox 18/10, controlul

temperaturii cu termostat, comenzi manuale
sau electronice cu panou frontal de comanda,

display pentru afisarea temperaturii.

1GOFR4E
Dimensiuni Nr. cuve x ) Putere Alimentare
Cod (Lx | x Hmm) capacitate Temperatura (°C) (kW) (V)
0GOFR3E 350x700x240 1x 9 litri 100°C - 185°C 7,3 380
1GOFRA4E 700x700x240 2% 9 litri 100°C - 185°C 14,6 380
Yevs 0GOFR3ED 350x700x240 1 %9 litri 0°C - 190°C 7.3 380
14e) 1GOFR4ED 700x700x240 2 x 9 litri 0°C - 190°C 14,6 380
@)
(e)
Bain-marie electric, model de banc,
) realizat din inox 18/10, incalzire indirecta
t controlata de termostat si termostat de
p— siguranta.
(o)
ar
(o) 0GOBME
(_1 Cod Dimensiuni Nr. Temperaturé (°C) Putere Alimentare
CI") (Lx | xHmm) cuve P (kw)
(o 0GOBME 350x700x240 1 30°C-100°C 1,45 220
D—. 1GOBME 700x700x240 2 30°C-100°C 2,9 220




BILANCIA

Masinda pentru fiert paste, pe
suport inchis, realizata din inox 18/10,
incalzire directa cu arzatoare
comandate cu
prevazuta cu robinet de admisie apa.

robinet

Cosurile nu suntincluse.

supapa,

inox

FOOD EQUIPMENT

d

|

1G1CP1G 1G1CP2G
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Putere Alimentare
(Lx 1 xHmm) capacitate (kW) (V)
0G1CP1G 350x700x900 1x26 litri 10 1Y -
1G1CP2G 700x700x900 2x26 litri 20 -
1G1CP1G 700x700x900 1x40 litri 16 m -
0G1CP1E 350x700x900 1x26litri s Y 380
39
Brasiera, structura inox 18/10,
incalzire cu arzator tubular comandat de
termostat, flacara pilot si termocupla (pentru
varianta rabatabila manual).
|
1G1BR1G |
Cod Dimensiuni Tip, Capacitate Putere Alimentare
(Lx1xHmm) cuvd (litri) (kw) (V)
1G1BR1G 700x700x900 rabatabild manual 30 12 m -
0G1BR3G 350x700x900 fixs 1/1 14 7y =
1G1BR3G 700x700x900 fixg 2/1 30 14 ) -
1G1BR1E 700x700x900 rabatabil3 electric 30 9 380
0G1BR3E 350x700x900 fixs 1/1 14 5 380
1G1BR3E 700x700x900 fixa 2/1 30 10 380

Preparare




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

1G1PI1G 1G1PD1G

Marmita cu incalzire directd/indirectd, realizata din inox 18/10, recipient din inox AISI
30, incalzire cu arzator comandat de un robinet supapa cu flacara pilot si termocupla (pentru
varianta cu incalzire directd), generare de vapori de joasa presiune prin intermediul unei
rezistente actionate de un robinet supapa cu flacara pilot si termocupla sau comutator cu 6
pozitii (pentru varianta cu incalzire indirecta).

Dimensiuni Capacitate Putere Alimentare
40 Cod (Lx | x H mm) (litri) (kW) (V)
1G1PD1G 700x700x900 60 1213 -
1G1PI1G 700x700x900 60 1213 -
1G1PILE 700x700x900 60 9 380

Element neutru, farda sertar, realizat
dininox 18/10.

)m Cod Dimensiuni Greutate
_U (Lx | x Hmm) (Kg)
g 15GOTN 150x700x240 6,73
('U 20GOTN 200x700x240 8
Q) 25GOTN 250x700x240 8,5
30GOTN 300x700x240 9
(]) 0GOTN 350x700x240 15
W 1GOTN 700x700x240 -
W , _ —
Element neutru cu sertar, realizat din
m inox 18/10.
q) Dimensiuni
U Cod (Lx1xHmm)
1GOTC1 700x700x240
el x700x 1GOTC1




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Element neutru, prevazut cu orificiu
pentru coloana de apa, realizat din inox 18/10
(optional coloana pentru apa calda/rece).

Dimensiuni
Cod (Lx I x Hmm)

0GOTNCL 350x700x240

OGOTNCL+CEA

Suport pentru
sustinere elemente din
linia Gamma, deschis sau
cu sertar, realizat din inox
18/10.

41

OGIVC2
Cod (LD;Tinlj ilrJnnrin)
0GIVG 350x700x660
1GIVG 700x700x660
0GIVC1 350x700x660
0GIVC2 350x700x660
2GIVG 1050x700x660
0GITG 350x700x660
1GITG 700x700x660
2GITG 1050x700x660 1GITG

Spalator cu 1 cuva, pe suport inchis,
realizat dininox 18/10 (optional baterie).

Cod Dimensiuni Dimensiuni cuva
(Lx1xHmm) (Lx1xHmm)
0G1L 350x700x900 290x400x200
i s 0G1L+CEMTV

Preparare calda
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5.1. ACCESORII PENTRU LINIA 700 GAMMA
- o

42

lida

Ge

)

cllfelf

=IFEP

Plita din fonta, se
pozitioneaza deasupra
unui arzator.

FOOD EQUIPMENT

Filtru pentru ulei.

FO
Grosime x diametru Greutate Greutate
Cod (mm) (Kg) Cod (Kg)
DPF 15x180 2 FO 1
D . e,
colectare ulei.
PLSG PRSG )
Plita neteda/striatda, realizatéa din RO
fonta, se pozitioneza deasupra unui arzator. -
Cod Dimensiuni Capacitate
Dimensiuni (L 3¢ ) ) (litrt)
Model plita
Cod (Lx | x Hmm) P RO 350x315 30
PLSG 324x280x32 plata, pentru 1 ochi
PRSG 324x280x32 striatd, pentru 1 ochi \%
—= GCV26

T SN N

1GPS

Capac pentru masina de fiert paste,
realizat din inox AISI 304.

0GPS Pentru masina
Rama de protectie pentru fry-top. Cod cu capacitate
0GPS Rama protectie gratar, din inox, pentru fry-top 35 cm GCV26 26 litri
1GPS Rama protectie gratar, din inox, pentru fry-top 70 cm GCVv40 40 litri
> 97
KLL
Raschetd pentru curdtare suprafata C0909 C4627G
fry-top, cu lame de schimb.
RFT Raschetd pentru fry-top, greutate 0.25 Kg CO§ pentru
KLL Kit 10 lame netede, pentru rascheta masiné de fiert
paste. C3011
Se.t 2 v cosurl, Cod Dimensiuni Pentru masind
pentru friteuza de 7/9 (Lx 1 xHmm) cu capacitate
litri. C3023 230x306x200 26 litri
KCFR9 C1127 110x270x200 40 litri
- C2427 itri
Cod T Capa_CI_tate 240x270x200 40 litri
(Lx1xHmm) (litri) C4627G 260x450%200 40 litri
KCFR7V 112x298x85 2x7 C0909 85x85x200 -
KCFR9 112x298x115 2x9 C3011 110x306x200 =




BILANCIA

[
LA

FOOD EQUIPMENT

KCP26
Cos pentru masina de fiert paste.
Dimensiuni Pentru masina ;

Cod [ (Lx1xHmm)| cu capacitate ATIEE(ED O0GAPBS O0GAPBD
KCP26 110x306x200 26 litri set 2 cosuri Usé batanta sta nga/d rea pta, realizata
KCP40G | 110x270x200 40 litri set 4 cosuri din inox, pentru suport deschis.

0GAPBS Usé stanga, pentru elemente din linia Gamma
Cuva GN 1/ 1 /; 0GAPBD Uséd dreapta, pentru elemente din linia Gamma
GN1/2, pentru brasiere,
realizata din inox.
B12M20
Cod Dimensiuni

(Lx1xHmm)

Spalator cu o

B12M20 325X265X200 v n .
cuva, pe suport inchis,
B11M20 530X325X200 realizat din inox 18/10
(optional baterie).
X \ CVBR35
CVBR70

43

Capac pentru brasiere fixe de 350/700
mm, realizat din inox.

0G1L+CEMTV
CVBR35 Capac inox, pentru brasiere fixe - . = — ”
Cod Dimensiuni Dimensiuni cuva
CVBR70 Capac inox, pentru brasiere fixe 0 (Lx1xHmm) (Lx1xHmMmm)
0G1L 350x700x900 290x400x200
Cos pentru
marmita de 60 litri. —-
Greutate Pentru marmita
Cod (Kg) Cu capacitate @5-‘@ )
O
— ” — CEA CEMTV &) QJ
y N
) Accesorii pentru M
\ spalator: coloana de apa, m
Set ghidaje SN baterie cu robineti, baterie
pentru cuve GN. X N cu maner. CEGTV
N g Dimensiuni Greutate
\ Cod (H mm) (Kg)
N
N CEA - 3
\ XGIGB CEMTV 240 2
XGIGB Set ghidaje inox, pentru cuve GN | CEGTV 290 2

Preparare calda
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6. LINIA 900

FOOD EQUIPMENT

90/80PCG
90/120CEG

90/80CEG

Masina de gatit pe gaz, cu suport deschis, arzatoare din fonta, grila plan de coacere din
fonta, robinet de siguranta cu termocupla si flacara pilot.

Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx1x Hmm) (Kg) putere
90/80CEG 800x900x850 99 2x3,7kW+1x7,5kW+1x5,5kw )
44 90/120CEG 1200x900x850 145 3x3,7kW+1x7,5kW+2x5,5kw )
90/40PCG 400x900x850 65 1x7,5kW+1x5,5kW Oy}
90/80PCG 800x900x850 104 2x7,5kW+2x5,5kW 3
90/120PCG 1200x900x850 147 2x7,5kW+4x5,5kW Q
90/160PCG 1600x900x850 192 4x7,5kW+4x5,5kW Oy

) (0 Masind de gatit pe gaz, cu cuptor/cuptor si dulap
T inchis/cuptor dublu, arzatoare din fontd, grila plan de coacere
) din fonta, robinet de siguranta cu termocupla si flacara pilot,

(e) cuptor cu usa cu pereti dubli, incalzire cu arzator cu flacara

stabilizatda, aprindere piezoelectrica, distributie gaz cu
ajutorul unei supape termostatice de siguranta cu
termocupla.

C

)

B 90/80CFG

—_

(e)

‘_, Dimensiuni Dimensiuni cuptor | Temperatura | Greutate Nr. ochiuri x p

utere cuptor

(e) ced (Lx1xHmMmm) (LxI'xHmm) cuptor (°C) (Kg) putere P
Q 90/80CFG 800x900x850 530x650x280 150°C-300°C 154 2x5,5kW+2x7,5kw I} 7,7kw P}
CD 90/120CFG 1200x900x850 530x650x280 150°C-300°C 199 4x5,5kW+2x7,5kwW [P} 7,7kw P
(o 90/120CFGG | 1200x900x850 970x660x330 200 4x5,5kW+2x7,5kw [P 2kw Py
D—. 90/160CFG 1600x900x850 530x650x280 150°C-300°C 286 4x5,5kW+4x7,5kwW [P} 2x7,7kw P}
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Masina de gatit pe gaz, cu cuptor/
cuptor si dulap/cuptor dublu, arzatoare din
fontad, grila plan de coacere din fonta, robinet
de siguranta cu termocupla si flacara pilot,
cuptor electric cu convectie, usa cu pereti
dubli, incalzire cu 3 rezistente termostatate,
intrerupator general, termostat si flacara

FOOD EQUIPMENT

pilot.
Dimensiuni Dimensiuni cuptor | Temperaturd | Greutate Nr. ochiuri x P
utere cuptor
Cod (Lx1xHmm) (Lx1xHmMmmM) cuptor (°C) (Kg) putere P
90/80CFGE 800x900x850 530x340x325 100°C-300°C 139 2x5,5kW+2x7,5kw I 3,96kW
90/120CFGE | 1200x900x850 530x340x325 100°C-300°C 185 4x5,5kW+2x7,5kwW Y 3,96kW
90/160CFGE | 1600x900x850 530x340x325 100°C-300°C 258 4x5,5kW+4x7,5kW P} | 2x3,96kw

45

90/160CFGES

Masina de gatit pe gaz, cu cuptor/ cuptor si dulap/cuptor dublu, arzatoare din fonta, grila
plan de coacere din fonta, robinet de siguranta cu termocupla si flacara pilot, cuptor electric
static, usa cu pereti dubli, incalzire cu 3 rezistente cu termostat reglabil, intrerupator
pornit/oprit, termostat si flacara pilot.

cod | Smsngiunt | Dipensiun cuptor | Temperaturs | oreutate | N ochlurix [ ptere cuptor
90/80CFGES 800x900x850 530x650x280 100°C-300°C 144 2x5,5kW+2x7,5kW @ 6kW
90/120CFGES 1200x900x850 530x650x280 100°C-300°C 185 4x5,5kW+2x7,5kW @ 6kwW
90/160CFGES 1600x900x850 530x650x280 100°C-300°C 258 4x5,5kW+4x7,5kW m 2x6kW

Preparare calda




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

90/80TPFG ' 90/120TPFG

Masina de gatit pe gaz, cu plita unica/plita unica si cuptor/plita unica, 2 ochiuri, cuptor si
dulap inchis, suprafata de coacere din inox, cu zone termice diferentiate, incalzire cu arzator
central din fonta, flacara pilot si aprindere piezoelectrica.

Txmm | g
90/80TPG 800x900x850 121 1x8,2kW -
90/80TPFG 800x900x850 166 1x8,2kW 7,7kW m
90/120TPFG 1200x900x850 226 1x5,5kW+1x7,5kW+1x8,2kW 7,7kW g
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) (o)

@)

()

Q)

) 90/40PCE 90/80PCE+2x90/40P

= . . . . .

o] Masina de gatit electrica, cu plite patrate, pe suport deschis (optional usi), plite din fonta

{—). cu margine din inox, 6 posibilitati de reglare a temperaturii pentru fiecare plita.

(e) Cod Dimensiuni Dimensiuni plita Greutate Nr. plite x

Q (Lx | x Hmm) (L x | mm) (Kg) putere

CI") 90/40PCE 400x900x850 300x300 63 1x3kW+1x4kW

1—- 90/80PCE 800x900x850 300x300 103 3x3kW+1x4kW
D_I 90/120PCE 1200x900x850 300x300 145 4x3kW+x4kW




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

90/80CFE
90/120CFE 90/80CFES

Masina de gatit electrica, cu plite patrate, cuptor/cuptor si dulap inchis, plite din fonta cu
margine din inox, 6 posibilitati de reglare a temperaturii pentru fiecare plita, cuptor electric
static/cu convectie.

cod | Simengiunt Dimensiun cuptor|Dimenstun | Temperatur reutate] N plte X [putere cuptor
90/80CFE 800x900x850 530x340x325 300x300 100°C-300°C 130 3x3kW+1x4kW 3,96kW
90/80CFES 800x900x850 530x650x280 300x300 100°C-300°C 141 3x3kW+1x4kW, 6kW
90/120CFE 1200x900x850 530x340x325 300x300 100°C-300°C 183 4x3kW+2x4kW 3,96kW
90/120CFES|] 1200x900x850 530x650x280 300x300 100°C-300°C 183 4x3kW+2x4kW 6kW
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90/80CFVE
90/40PVE 90/80CFVES
Masina de gatit cu plita vetroceramica/cu inductie, pe suport deschis (optional usi) sau
cuptor electric static/cu convectie, 2 sau 4 zone independente de coacere.

Coa | Oimenstunt Tromensiun cuptor [ Temperaturs [ Greutste | N pitex T purere cuptor
90/40PVE 400x900x850 - - 55 1x2,5kW+1x3,4kW -
90/80PVE 800x900x850 - - 76 2x2,5kW-+2x3,4kW -
90/80CFVE 800x900x850 530x340x325 100C°-300°C 124 2x2,5kW+2x3,4kW 3,96kW
90/80CFVES | 800x900x850 530x650x280 100C°-300°C 124 2x2,4kW+2x3,4kW 6kw
90/40IND 400x900x850 - - 70 2x5kW -
90/80IND 800x900x850 - - 105 4x5kW -
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BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Fry-top pe gaz, cu suport
deschis (optional usi), plan de coacere
din inox cu distributie uniforma a
caldurii, flacara pilot, aprindere
piezoelectrica, alimentare gaz «cu
ajutorul unui supape de siguranta cu
termocupla.

90/40FTG 90/80FTRG+2x90/40P

Cod (LD)ir}'\)e;nl_s'ilrJnnrin) Suprafats Grﬁkg?te P(litﬁge
90/40FTG 400x900x850 neteds 84 69 I}
90/40FTRG 400x900x850 striatd 74 69 I
90/80FTG 800x900x850 neteds 128 13,8 P
90/80FTRG 800x900x850 1/2 neteda, 1/2 striata 128 13,8 P
90/80FTRRG 800x900x850 striatd 128 13,8 P
90/40FTG-CR 400x900x850 netedd cromatd 84 69 I
90/40FTRG-CR 400x900x850 striatd cromatd 74 69 I
90/80FTG-CR 800x900x850 neteda cromata 128 13,8 m
90/80FTRG-CR 800x900x850 1/2 neteda, 1/2 striata 128 13,8 @
48 90/80FTRRG-CR 800x900x850 striatd cromat3 128 13,8 P

Fry-top electric,

cu suport

deschis (optional usi), plan de coacere
din inox cu distributie uniforma a
caldurii, fiecare zona de coacere este
prevazuta cu 3 rezistente reglate cu
termostat.

90/40FTE 90/80FTR+2x90/40PE
Cod (LD;Tinlji::rTrin) Suprafata Gr(e}zls?te Tem(DOG(r:a)turé P(lf<tve\/3e AIim(?/r;tare
90/40FTE 400x900x850 netedd 76 50°C - 300°C 6,6 380
90/40FTRE 400x900x850 striatd 76 50°C - 300°C 6 380
90/80FTE 800x900x850 netedd 128 50°C - 300°C 13,2 380
90/80FTRE 800x900x850 1/2 neteds, 1/2 striatd 128 50°C - 300°C 13,2 380
90/80FTRRE 800x900x850 striat3 128 50°C - 300°C 12 380
90/40FTE-CR 400x900x850 netedd cromat3 78 50°C - 300°C 6,6 380
90/40FTRE-CR 400x900x850 striatd cromat 76 50°C - 300°C 6,6 380
90/80FTE-CR 800x900x850 netedd cromatd 128 50°C - 300°C 13,2 380
90/80FTRE-CR 800x900x850 striatd 128 50°C - 300°C 13,2 380
90/80FTRRE-CR 800x900x850 striat§ cromat 128 50°C - 300°C 12 380




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

90/40GRL 90/80GRL

Gratar curoca vulcanica, pe suport deschis (optional usi), grila plan de coacere din inox,
sertar pentru colectare grasimi, flacara pilot, aprindere piezoelectrica.

Cod Dimensiuni Greutate Putere
(Lx1xHmm) (Kg) (kW)

90/40GRL 400x900x850 86 8,5 P
90/80GRL 800x900x850 126 17 P}
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90/40FRG13 90/80FRG13
90/40FRG22 90/80FRG22

Friteuza pe gaz, cu suport inchis, plan de lucru si cuva realizate din inox AISI 304,
robinet de scurgere pozitionat in interiorul compartimentului neutru, alimentarea cu gaz se

realizeaza prin intermediul unei supape de siguranta termostatata, cu termocupla, termostat
de siguranta.

Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere
(LxIxHmm) capacitate (Kg) (kW)

90/40FRG13 400x900x850 1 x 13 litri 66 10,2 3

90/40FRG22 400x900x850 1 x 22 litri 73 13,6 E

90/80FRG13 800x900x850 2 x 13 litri 109 20,4 I}

90/80FRG22 800x900x850 2 x 22 litri 124 272 13

Preparare calda




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Friteuza electrica, pe
suport inchis, plan de lucru si cuva
realizate din inox AISI 304,
robinet de scurgere pozitionat in
interiorul compartimentului
neutru, incdlzire cu rezistente,
intrerupator general, termostat
de siguranta.

90/40FRE15 l & 90/80FRE15-|’

Dimensiuni Nr. cuve x Greutate < /o Putere Alimentare
Cod (Lx|xHmm) | Ccapacitate (Kg) Temperatura (°C) |~ (kw) (V)
90/40FRE15 400x900x850 1 x 15 litri 61 100°C - 190°C 10,2 380
90/80FRE15 800x900x850 1 x 15 litri 100 100°C - 190°C 20,4 380

Aparat pentru mentinut cartofii calzi,
pe suport deschis.

50 Cod Dimensiuni Greutate
(Lx | x Hmm) (Kg)
90/40SPE 400x900x850 45 90/40SPE *

Masina pentru fiert paste, plan
de lucru si suport cosuri realizate din
inox 18/10, cuva din inox AISI 316,
incalzire cu arzator din inox, plasat
@) sub cuva, flacara pilot, aprindere
piezoelectrica (pentru modelele pe
gaz), comutator cu 4 pozitii, flacara
Q) pilot (pentru modelele electrice).
Cosurile nu suntin dotare.

&

{3 90/80CPG 90/40CPE
‘_. Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere Alimentare
Q) (Lx1xHmm) capacitate (Kg) (kw) (V)

90/40CPG 400x900x850 1x40 litri 65 11,8 [ -

90/40CPE 400x900x850 1x40litri 56 7,6 380

90/80CPE 800x900x850 2x40litri 89 15,2 380

@l
CD 90/80CPG 800x900x850 2x40 litri 112 236 3 -
el




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Bain-marie, pe suport deschis
(optional usi), plan de lucru, cuva si
fund realizate din inox 18/10, incalzire
cu arzator din inox pozitionat sub
cuva, alimentarea cu gaz se realizeaza
cu ajutorul unui robinet termostatat cu
valva de siguranta, flacara pilot,
aprindere piezoelectrica (pentru
modelele pe gaz), incalzire cu
rezistente, intrerupator general,
termostat reglabil (pentru modelele “

electrice). Cuvele nu suntincluse. 90/4OBG 90/80BMG

90/40BME 90/80BME 2X90/40P
Cod (LD;TinI-SIilr‘:wnri']) Dir?l??(s:u;irrf)UVé Temperaturé (°C) Gr(elggtz)ate P(Lll(tvevr)e AIim(e\:/r;tare
90/40BMG 400x900x850 305x630x155 30°C-90°C 55 3,5 m -
90/80BMG 800x900x850 700x630x155 30°C-90°C 87 7 m -
90/40BME 400x900x850 305x630x155 30°C-90°C 52 2,2 220
90/80BME 800x900x850 705x630x155 30°C-90°C 85 4,4 380
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90/80BRG
90/ 120BRG 90/80BRGM
90/120BRE 90/80BRE

Tigaie basculanta, rabatabila manual/automat, cuva din inox, incalzire cu arzatoare cu
flacara stabilizatd, pozitionate sub cuva, valva de siguranta termostatica, flacara pilot,
aprindere piezoelectrica (pentru modelele pe gaz), incalzire cu rezistente pozitionate sub cuva,
intrerupator general, termostat reglabil, flacara pilot (pentru modelele electrice).

Cod Dimensiuni Capacitate Temperaturd Greutate Putere Alimentare
(Lx | xHmm) (litri) (°C) (Kg) (kW) (V)
90/80BRG 800x900x850 70 90°C-300° 150 16 Q -
90/120BRG 1200x900x850 112 90°C-300°C 202 21 ) 5
90/80BRGM 800x900x850 70 90°C-300°C 158 16 P /0,3 220
90/120BRGM 1200x900x850 112 90°C-300°C 210 21 P} /0.3 220
90/80BRE 800x900x850 70 50°C-300°C 156 10 380
90/120BRE 1200x900x850 112 50°C-300°C 204 15 380
90/80BREM 800x900x850 164 50°C-300°C 164 10,3 380
90/120BREM 1200x900x850 212 90°C-300°C 212 15324 380

Preparare calda




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Marmita pe gaz simpla/sub presiune,
cu incalzire directa/indirecta, carcasa, plan
de lucru, cuva si capac realizate din inox

52

18/10, valve de siguranta cu manometru,
robinet apa, incalzire cu arzatoare, flacara
pilot, aprindere piezoelectrica.
90/80PGI
90/80PGD
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere
(Lx | xHmm) (litri) (Kg) (kw)
90/80PGD100 800x900x850 100 114 24 m
90/80PGD150 800x900x850 150 118 24 m
90/80PGI100 800x900x850 100 139 24 m
90/80PGI150 800x900x850 150 143 24 m
90/80PGDA100 800x900x850 100 120 24 m
90/80PGDA150 800x900x850 150 124 24 @
90/80PGIA100 800x900x850 100 145 24 @
90/80PGIA150 800x900x850 150 149 24 m

Marmita electrica simpla/sub presiune,
cu incalzire directa/indirecta, carcasa, plan
de lucru, cuva si capac realizate din inox

18/10,
robinet apa,

valve de siguranta cu manometru,

incalzire cu rezistente,

comutator cu 4 pozitii, flacara pilot, termostat

de siguranta.

90/80PEI

3

90/80PEIA

> (TS Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere Alimentare
) ((0) (Lx 1 x Hmm) (litri) (Kg) (kW) Y

@) 90/80PEI100 800x900x850 100 124 16 380

_— 90/80PEI150 800x900x850 150 128 16 380

((E; 90/80PEIA100 800x900x850 100 130 16 380

90/80PEIA150 800x900x850 150 134 16 380

)

(o v

p— Element neutru cu sertar, baza

{2 deschisa, plan de lucru din inox.

(o)

Q Cod Dimensiuni Greutate

(‘D (LxIxHmm) (Kg) ; :

(o 90/40PLC 400x900x850 62 Il |! |] 1]
D—. 90/80PLC 800x900x850 77 90/40PLC 90/80PLC




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

6.1. ACCESORII PENTRU LINIA 900

GT/1F

Grila din inox pentru masina de gatit.

Dimensiuni
Cod (Lx I x Hmm)
GT/1F 347x347x40
L BI/1F

Cuva din inox pentru masina de gatit.

Dimensiuni
Cod (Lx |x Hmm)
BI/1F 330x330x80
G/RID
Grila de reductie, pentru masina de
gatit.
Dimensiuni
Cod (L x | mm)
G/RID 260x260

Cos antivant
pentru masina de

5

90/PL1F 90/PL2F
90/PR1F 90/PR2F

Plita neteda/striata, pentru 1 sau 2
arzatoare.

Dimensiuni . Greutate
Cod (L x1'x H mm) el it (Kg)
90/PL1F 370x370x12 netedd, pentru 1 arzator 12
90/PL2F 370x820x12 netedd, pentru 2 arzatoare 29
90/PR1F 370x370x12 striata, pentru 1 arzator 12
90/PR2F 370x820x12 striatd, pentru 2 arzatoare 29
90/G-RID
Grila de reductie, pentru masina de
gatit.
Dimensiuni
Cod (LxIxHmm)
90/G-RID 367x108x20

Rascheta pentru
curatat suprafata fry-top.

gatit cu plita unica. Cod Dimensiuni Greutate
(Lx | x Hmm) (Kg)
RAS-FT 100x300x30 0,3
90/80CAM/TPG _—
Lame de schimb \/‘/////
Cod Dimensiuni Greutate pentru rascheté ‘|

0 (Lx | xHmm) (Kg) y 10L-RAS
90/80CAM/TPG 800x840x170 18 | ioeras | kit101ame, pentru raschets |

Preparare calda
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90/GVL
90/GTL
Gratar pentru carne/peste, se
utilizeaza la gratarul cu roca vulcanica.
Dimensiuni Greutate
Cod (LxIxHmm) (Kg)
90/GTL 360x700 8
90/GVL 360x700 7

Roca pentru gratar
cu roca vulcanica.

FOOD EQUIPMENT

-

Te e f
ccoco
cocl|U ( 5
ol
SESE [cccQecccce/
cool ooooo\’ooooo(‘o
oooooooooo(‘o
¢
CP/C6 oooooooooooo
cccocccccoco0
CP-C1
CP-C1/3
CP-C1/2

| cccce

cocococoece
cococococce
cococococce
cocococee

D D D D
2.2 2

Cos pentru masina de fiert paste.

Cod Tip (LDxian>e<nI-s|ilrJnnrin) Grzelzlé?te
40/50 CP/C1 1/1 490x290x200 3
40/50 I Rocé vulcanica (vrac 1 kg) I CP/C1/3 1/3 290x160x200 1
CP/C1/2 1/2 240x290x200 1
CP/C6 1/6 140x140x200 1
Cos pentru 1
54 friteUZé' >/ | COP/CP | Capac pentru cos de paste GN1/1
2 C1/2FRG13
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate
(LxIxHmm) (litri) (Kg)
C1/2FRG13 125x290x140 13 1 /
C1FRG13 260x290x140 13 1 { PN-90CP
C1/2FRG22 150x400x140 22 1,5
C1/2FR 110x255x110 10 1 Plan din polietilend pentru masina de
. C1FRE10 220x300x110 10 1 fiert paste.
) (0) C1/1FRE15 235x390x120 15 -
@) C1/2FRE15 125x380x110 15 - Cod Dimensiuni Greutate
(_U: C1/1FRE22 320x400x120 22 - — (L;; );:) r;om) (Kzg)
- X X
Q) =
Cos antivant,
) pentru friteuze. cccococoocooo
(¢ l GC-90CP
(o
(0) 90/80CAM/FRG Picurator din inox pentru masina de
Q Cod Dimensiuni Greutate fiert paste.
CD (Lx1xHmm) (K9) Cod Dimensiuni Greutate
ul 90/80CAM/FRG 800x840x170 18 (L x1xHmm) (Kg)
D—. 90/80CAM/FRG22 800x840x170 18 GC-90CP 395x255x15 0,8




BILANCIA

VZON

FOOD EQUIPMENT

Cos antivant,
pentru masina de fiert

paste pe gaz.

Palnie
scurgere apa,
pentru marmite.

IMB/P 100
90/80CAM/CPG IMB/P 150
s e . = || e |
90/80CAM/CPG 800x840x170 18 IMB/P100 100x150x440 100
D IMB/P150 100x150x280 150
=
Cos antivant,
pentru marmitda pe . @
gaz. Usa pentru suport
cu baza deschisa.
90/80CAM/PGI 90/40P
wi | SR || s w1 || T T
90/80CAM/PGI 800x900x850 18 90/40P 400x400x40 3,5
55
CP/101 CP/102 CP/103
CR/101 CR/102 CR/103
CP/151 CP/152 CP/153
CR/151 CR/152 CR/153

Cos paste, cu 1, 2 sau 3 compartimente, se foloseste la marmite.

Cod Dimensiuni l?iametru Nr: Capacitai;e _marmité

(Lx1xHmm) gauri (mm) compartimente (litri)
CP/101 520x370 5 1 100
CR/101 520x370 3 1 100
CP/151 520x440 5 1 150
CR/151 520x440 3 1 150
CP/102 520x370 5 2 100
CR/102 520x370 3 2 100
CP/152 520x440 5 2 150
CR/152 520x440 3 2 150
CP/103 520x370 5 3 100
CR/103 520x370 3 3 100
CP/153 520x440 5 3 150
CR/153 520x440 3 3 150

Preparare calda




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

7. LINIA 900 ALPHA

Masina de gatit pe gaz, model de banc,
plan de lucru din inox 18/10, gratarul si
arzatoarele din fontd, comanda cu robinet
supapa, lampa pilot si termocupla.

090FAA
Cod Dimensiuni Nr. Greutate Putere
(Lx I xHmm) ochiuri (Kg) (kW)
090FAA 400x900x240 2 23 17 Y
190FAA 800x900x240 4 58 34 [
290FAA 1200x900x240 6 90 N ) |
190FAB 800x900x240 2 58 24 13

Masina de gatit pe
gaz, plan de lucru din inox
18/10, gratar si arzatoare
din fonta, comanda cu
robinet supapa, lampa
pilot si termocupld, cuptor
static termostatat din inox
AISI 430, ghidaje inox-
demontabile (optional set

56

4 picioare reglabile 1in
inaltime). 201FAG+KPW 391FAG+KPW
Dimensiuni Nr. Greutate Putere Nr.
Cod (Lx1xHmm) ochiuri (Kg) (kW) cuptoare
191FAAG 800x900x720 4 150 41,5 @ 1 @
291FAG 1200x900x720 6 165 58,5 m 1 @
391FAG 1600x900x720 8 210 2 1y
(!
@)
(o) Masina de gatit pe gaz, cu 2 ochiuri,
O) plita unica si cuptor, plan de lucru din inox
18/10, gratar si arzatoarele din fonta
) emailata, comanda cu robinet supapa, lampa
= pilot si termocupla, cuptor static termostatat
(0) din inox AISI 430, ghidaje inox demontabile
L (optional set 4 picioare reglabile in inaltime).
qej
@) 191FABG+KPW
CD Dimensiuni Nr. Greutate Putere Nr.
(= Cod (Lx|xHmm) ochiuri (Kq) (kW) cuptoare
D—. 191FABG 800x900x720 2 150 31,5 P 10y




BILANCIA

Masina de gatit pe gaz, cu plita unica,
model de banc, plan de lucru din inox 18/10,
grosime 2 mm, incalzire cu arzator comandat
de robinet cu valva, flacara pilot, termocupla si
aprindere piezoelectrica (pentru modelul

FOOD EQUIPMENT

090FAVA). S
190TPO
Dimensiuni Greutate < /o Putere
Cod (Lx I H mm) (Kg) Temperatura (°C) (kW)
090FAVA 400x900x240 28 max. 400°C 7 Q
190TPO 800x900x240 115 max. 500°C 12 Q
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191TPG+KPW 291TPCG+KPW

Masina de gatit pe gaz, cu plita unica si cuptor/plita unica, 2 ochiuri si cuptor, realizata
din inox 18/10, grosime 2 mm, plita din inox special, grila plan de lucru si arzatoare din fonta,
flacara pilot, termocupla (optional set 4 picioare reglabile in inaltime).

Dimensiuni Greutate Temperatura Putere Nr.
ced (L x| x Hmm) (Kg) cuptor (°C) (kW) cuptoare
191TPG 800x900x720 170 80°C - 320°C 19,5 Y 1 3
291TPCG 1200x900x720 190 36,5 P 1 Py

Masind de gatit electrica, cu plite
patrate, model de banc, plan de lucru din inox
18/10, grosime 2 mm, plite prevazute cu
dispozitiv de protectie termica, actionate de
comutator cu 5 pozitii.

090PE4
Cod Dimensiuni Greutate Nr. plite x Alimentare
(LxIxHmm) (Kg) putere
090PE4 400x900x240 42 2x4 kW 380
190PE4 800x900x240 50 4x4 kW 380
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Masina de gatit electrica, cu 4 plite
patrate si cuptor, plan de lucru din inox,

grosime 2 mm, plite prevazute cu dispozitiv
de protectie termica, actionate de comutator
cu 5 pozitii, cuptor static din inox AISI 430 cu
ghidaje inox demontabile (optional set 4
picioare reglabile in inaltime).

FOOD EQUIPMENT

191PE4E+KPW
cot | (Spengunty |remperatura o] Sggiste | Nopiex | Putere | Ameprare
191PE4E 800x900x720 30°C - 300°C 125 4x4kW 21,4kw 380
) (o)
@)
(o)
Q) 091VT1I+KPW 191VT1I+KPW
)
= Masina de gatit electrica, cu plita vetroceramica, cu inductie, pe suport inchis, structura
(o) inox 18/10, grosime 2 mm, 2/4 zone independente de coacere, senzor pentru oale, dispozitiv

o automat de control, racire fortata a componentelor electronice (optional set 4 picioare reglabile
(o) ininaltime).

Q Cod Dimensiuni Nr. Nr. plite x Alimentare
CI") (Lx | xHmm) usi putere

1 091VT1I 400x900x720 1 2x5kW 380
D—. 191VT1I 800x900x720 2 4x5kW 380




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Fry-top pe gaz, model de
banc, realizat din inox 18/10,
grosime 2 mm, plan de coacere din
fier lucios, incalzire cu arzatoare
comandate de valva termostata.

190FT4G

190FT6G
Cod (LD;Tinl—?ilrjmjn’]rin) Suprafatd Gr(elz.lste Temperaturd (°C) P(lit\?vr)e

090FT1G 400x900x240 netedd 60 140°C - 340°C °s I3

090FT2G 400x900x240 striatd 60 140°C - 340°C °s I}

190FT1G 800x900x240 netedd 80 140°C - 340°C 18 P}

190FT2G 800x900x240 striat§ 80 140°C - 340°C 18 P}

190FT3G 800x900x240 mixtd, netedd-+striatd 80 140°C - 340°C 18 Y

090FT4G 400x900x240 netedd cromaté 65 120°C - 280°C °s 3

090FT5G 400x900x240 striatd cromatd 65 120°C - 280°C °o I3

190FT4G 800x900x240 netedd cromats 85 120°C - 280°C 18 P}

190FT6G 800x900x240 mixta, neteda+striatd cromata 85 120°C - 280°C 18 m 59

Fry-top electric, model de banc,

realizat din inox 18/10, grosime 2 mm, plan

de coacere din fier lucios, Iincalzire cu

rezistente din inox AISI304L, controlul

temperaturii cu termostat.

090FT2E
Cod (LDX"P)e(”f'i‘rJn”IL) Suprafats Grﬁé’é?te Temperatura (°C) P(Lll(tvevr)e AIim(ci/l;tare

090FT1E 400x900x240 neteda 60 100°C - 270°C 6,6 380
090FT2E 400x900x240 striata 60 100°C - 270°C 6,6 380
190FT1E 800x900x240 neteda 95 100°C - 270°C 13,2 380
190FT2E 800x900x240 striata 80 100°C - 270°C 13,2 380
190FT3E 800x900x240 mixtd, neteda+striata 80 100°C - 270°C 13,2 380
090FT4E 400x900x240 neteda 65 100°C - 270°C 6,6 380
090FT5E 400x900x240 striata cromata 65 100°C - 270°C 6,6 380
190FT4E 800x900x240 neteda cromata 80 100°C - 270°C 13,2 380
190FT6E 800x900x240 striatd cromata 85 100°C - 270°C 13,2 380

Preparare calda



BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Gratar cu roca ceramica, model de
banc, realizat din inox 18/10, grosime 2 mm,
grila din fonta, incalzire cu arzator pe gaz, cu

flacara pilot, termocuplda, aprindere
piezoelectrica.
090GRG 190GRG
Cod Dimensiuni Greutate Putere
(Lx | x Hmm) (Kg) (kW)
090GRG 400x900x240 25 6,8 )
190GRG 800x900x240 105 18 m

Friteuza pe gaz, cu suport inchis,
structura inox 18/10, grosime 2 mm,
comenzi manuale/electronice, controlul
temperaturii cu termostat (la modelele
cu comenzi manuale), panou electronic
de comanda pentru controlul si
vizualizarea temperaturii (la modelele cu

comenzi electronice) (optional set 4
picioare reglabile in inaltime).
60 191FR2GD+KPW 091FR1G+KPW
Cod Dimensiuni Nr. Cuve X Greutate Temperatura ] Putevre Putere Alimentare
(LxIxHmm)| capacitate (Kg) (°C) instalata (kw) (kW) (V)
091FR1G 400x900x720 1 x 22 litri 70 100°C - 190°C 0,03 21 m 220
191FR2G 800x900x720 2 x 22 litri 118 100°C - 190°C 0,05 42 m 220
091FR3G 400x900x720 1 x 12 litri 70 100°C - 190°C 0,03 11 ﬂ 220
191FR4G 800x900x720 2 x 12 litri 120 100°C - 190°C 0,05 22 @ 220
091FR1GD 400x900x720 1 x 22 litri 70 0°C - 190°C 0,03 21 m 220
—_— 191FR2GD 800x900x720 2 x 22 litri 120 0°C - 190°C 0,06 42 E 220
)(_L? 091FR3GD 400x900x720 1 x 12 litri 70 0°C - 190°C 0,03 11 m 220
L') 191FR4GD 800x900x720 2 x 12 litri 120 0°C - 190°C 0,06 22 m 220
(8
) Friteuza electrica, cu suport finchis,
ul structura inox 18/10, grosime 2 mm, comenzi
T manuale/electronice, controlul temperaturi!
(o cu termostat (la modelelle cu comenzi
] manuale), panou electronic de comanda

=IFEP

pentru controlul si vizualizarea temperaturii
(la modelele cu comenzi electronice)
(optional set 4 picioare reglabile in inaltime).

091FR.1E
+KPWY

191FR2ED +KPW




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Cod (LD)iTinljilrjr?rin) cNarbggi\égt)é Gr(eéjgt?te Temperatur (°C) P(Lf(tvevr)e AIim((i/r;tare
091FR1E 400x900x720 1 x 21 litri 70 105°C - 185°C 18 380
191FR2E 800x900x720 2 x 21 litri 88 105°C - 185°C 36 380
091FR3E 400x900x720 1 x 9 litri 70 105°C - 185°C 7,3 380
191FR4E 800x900x720 2 x 9 litri 88 105°C - 185°C 14,6 380

091FR1ED 400x900x720 1 x 21 litri 70 0-190°C 18 380
191FR2ED 800x900x720 2 x 21 litri 85 0-190°C 36 380
091FR3ED 400x900x720 1x 9 litri 70 0-190°C 7,3 380
191FR4ED 800x900x720 2 x 9 litri 85 0-190°C 14,6 380
091CP1G+KPW

191CP2G+KPW

191CP1G+KPW
191CP1GA+KPW

Masina pentru fiert paste, realizata din inox 18/10, grosime 2 mm, cuva din inox AISI
316L, incalzire cu arzatoare inox, prevazuta cu robinet pentru alimentare cu apa (optional set 4
picioare reglabile in inaltime).

Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere
(Lx1xHmm) capacitate (Kg) (kW)

091CP1G 400x900x720 1x40 litri 90 15 P§
191CP1G 800x900x720 1x80 litri 94 30 I
191CP2G 800x900x720 2x40 litri 120 30 3

Masina automata de fiert paste, plan de lucru din inox 18/10, grosime 2mm, cuva si cos
perforat realizate din inox (optional set 4 picioare reglabile in inaltime).

Dimensiuni ; Greutate Putere Alimentare
Cod (Lx | x Hmm) CElpEEies (Kg) (kW) (V)
191CP1GA 800x900x720 150 litri 200 25 Q 380

Masina de fiert paste, realizata din inox 18/10, grosime 2 mm, cuva din inox AISI 316L,
incalzire directa cu rezistenta pozitionata in interiorul cuvei, comandata de comutator cu 5

pozitii (optional set 4 picioare reglabile in inaltime).

Cod Dimensiuni Nr. cuve x Putere Alimentare
(LxIxHmm) capacitate (kW) V)
091CP1E 400x900x720 1x40 litri 12 380

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Bain-marie, model de banc, realizat
din inox 18/10, grosime 2 mm, incalzire
indirecta controlata de termostat,
termostat de siguranta. Cuvele nu sunt
incluse.

1908126

090BM1G
Cod (LD;T;e(nljiEnnrin) Caréic\:/i(taate Temperaturé (°C) Gr(elgs?te P(ﬁl(t@l;e
090BM1G 400x900x240 1 30°C-90°C 16 5 m
190BM2G 800x900x240 2 30°C-90°C 35 8 g
090BM1E 400x900x240 1 30°C-90°C 29 3
190BM2E 800x900x240 2 30°C-90°C 35 6

191BR1G+KPW 291BR2GA+KPW

191BR2GA+KPW

Tigaie basculanta, rabatabila manual/automat, realizata din inox 18/10, grosime 2 mm,
cuva din inox AISI304, fund din fier/inox, incalzire cu arzator pozitionat in interiorul cuvei,
termostat pentru controlul temperaturii (optional set 4 picioare reglabile in inaltime).

Cod Dimensiuni Capacitate | Temperatura | Greutate Putere Putere instalatd | Alimentare

(Lx | xHmm) (litri) (°C) (Kg) (kw) (kW) (V)
191BR1G 800x900x720 85 100°C-270°C 174 20 P 0,03 220
191BR2G 800x900x720 85 100°C-270°C 160 20 P 0,03 220
291BR1G 1200x900x720 132 100°C-270°C 220 30 Y 0,03 220
291BR2G 1200x900x720 132 100°C-270°C 225 30 P 0,03 220
191BR1GA 800x900x720 85 100°C-270°C 160 20 P} 0,12 220
291BR1GA | 1200x900x720 132 100°C-270°C 240 30 P} 0,15 220
291BR2GA | 1200x900x720 132 100°C-270°C 255 30 Y 0,15 220




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Tigaie basculanta, rabatabila
manual/automat, realizata din inox 18/10,
grosime 2 mm, cuva din inox AISI304, fund
din fier/inox, fincalzire cu rezistente,
termostat pentru controlul temperaturii
(optional set 4 picioare reglabile in inaltime).

-
!

| 291BR2EA+KPW

Cod (LD;Tinl—Sliﬁwnrin) Ca;(Jﬁtt:ljit)ate Temperaturd (°C) Gr(elzlgt?te P(Uktvevr)e Alim(?/r;tare
191BR1E 800x900x720 85 100°C-270°C 186 12 380
191BR2E 800x900x720 85 100°C-270°C 160 12 380
291BR1E 1200x900x720 132 100°C-270°C 220 18 380
291BR2E 1200x900x720 132 100°C-270°C 255 18 380
191BR2EA 800x900x720 85 100°C-270°C 160 12 380
291BR2EA 1200x900x720 132 100°C-270°C 255 18 380

Ll

63

291PI3G+KPW

- L
291PD3+KPW
191PD2G+KPW

Marmita pe gaz, cu incalzire directd/indirecta, simpla sau sub presiune, realizata din
inox 18/10, grosime 2 mm, cuva din inox, incalzire cu arzatoare comandate de robineti cu valva
(optional set 4 picioare reglabile in inaltime).

Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere
(Lx I xHmm) (litri) (Kg) (kW)

191PD1G 800x900x720 100 140 24 I}
191PD2G 800x900x720 150 115 24 13
291PD3G 1200x900x720 250 290 38 )
191PI1G 800x900x720 100 135 24 P
191PI12G 800x900x720 150 150 24 )
291PI3G 1200x900x720 250 290 35 1
191PI1GA 800x900x720 100 155 24 P
191PI2GA 800x900x720 150 145 24 I}

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Marmita electrica, cu Tincalzire
directd/indirecta, simpla sau sub presiune,
realizata din inox 18/10, grosime 2 mm, cuva
din inox, incalzire cu rezistente (optional set 4

picioare reglabile in inaltime).

191PIZE+KPW

Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Putere Alimentare
(Lx I xHmm) (litri) (Kg) (kW) (V)
191PI2E 800x900x720 150 135 14 380
291PI3E 1200x900x720 250 290 24 380
191PI2EA 800x900x720 150 135 14 380

Marmita pe vapori, simpla sau sub

presiune, realizata din inox 18/10, grosime
2 mm, incalzire indirecta cu vapori produsi
de un generator extern (optional set 4
picioare reglabile in inaltime).

64

191PI2V+KPW
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate Consum
(Lx1xHmm) (litri) (Kg) abur (Kg/h)
191PI2V 800x900x720 145 135 25
191PI2VA 800x900x720 145 145 25

@)

(o)

Q)

) 190PN

K:: Plan neutru, realizat din inox AISI 304,

(o) grosime 2 mm.

= ———— 090TNCL
—_ Cod Dimensiuni Greutate

(o) (LxxH mm) (K9) Element neutru, cu coloand pentru
Q 090PN 400x900x60 24 apa, realizat dininox 18/10, grosime 2 mm.
CL) 090TN 400x900x240 25 - Dimensiuni

(o 190PN 800x900x60 30 (Lx | xHmm)
D—| 190TN 800x900x240 60 090TNCL 400x900x240




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

&

090TC1

Element neutru cu sertar(e), realizat
dininox 18/10, grosime 2mm.

Cod Dimensiuni Greutate 09IVC+KPW1
(Lx1xHmm) (Kg) . ..
Suport cu sertar mare, realizat din inox

090TC1 400x900x240 . .. . A
X900x 38 18/10 (optional set 4 picioare reglabile in
190TC2 800x900x240 60 'l‘néltlme)_
Dimensiuni Greutate
Cod (Lx I x Hmm) (Kg)
09IVC1 400x900x480 28

19IVG+KPW

65

09IVG+KPW

09IVC2+KPW

Suport cu 2 sertare mici, realizat din
inox 18/10, (optional set 4 picioare reglabile
infinaltime).

Suport deschis, pentru sustinere
elemente linia 900, structura inox (optional
set 4 picioare reglabile in inaltime).

Cod Dimensiuni Greutate
(LxIxHmm) (Kg) Cod Dimensiuni Greutate
(LxIxHmm) (Kg)
09IVG 400x900x480 23
091vVC2 400x900x480 40
19IVG 800x900x480 40

09IVB+KPW 19IVB+KPW
Suport cu usa batar_1t_é, realizat din inox Suport cu 2 usi batante, realizat din
18/10 (optional set 4 picioare reglabile in  jnox 18/10, (optional set 4 picioare reglabile
inaltime). inTnaltime).
Dimensiuni Greutate Dimensiuni Greutate
Cod (Lx1xH mm) "(Ka) Cod (Lx1xH mm) "(Ka)
091VB 400x900x480 30 191IVB 800x900x480 40

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

19IVC6+KPW

' IVC3+KPW

Suport cu 2 sertare mari, realizat din Suport cu usa batanta si sertar mare,
inox 18/10, (optional set 4 picioare reglabile realizat din inox 18/10, (optional set 4
ininaltime). picioare reglabile in inaltime).
Cod Dimensiuni Greutate Cod Dimensiuni Greutate
(Lx I xHmm) (Kg) (Lx I xHmm) (Kg)
191IVC3 800x900x480 45 19IVC6 800x900x480 53

66 09ITG+KPW
Suport cu 4 sertare mici, realizat din 39ITG+KPW
inox 18/10, (optional set 4 picioare reglabile
ininaltime).
Cod (LDxinI’linl-SliLrjnnrin) Gr(e‘ggt?te
191vC4 800x900x480 50

) (o)
@)

el 19ITG+KPW
()
Q)
1) 29ITG+KPW
t_' Suport cu baza deschisa, realizat din
B inox 18/10, (optional set 4 picioare reglabile
S Suport cu un sertar mare si 2 sertare Cod Dimensiuni Greutate
(®)  mici, realizat din inox 18/10, (optional set 4 (Lx1xH mm) (Kg)
@), picioare reglabile in in&ltime). 09ITG 400x900x480 15
CD Cod Dimensiuni Greutate 1917G 800x900x480 d

u (L x1xHmm) (Kg) 291TG 1200x900x480 40

D—| 191IVC5 800x900x480 53 39ITG 1600x900x480 35




BILANCIA

7.1. ACCESORII PENTRU LINIA 900 ALPHA

FOOD EQUIPMENT

PRS

Plita pentru 1 arzator, realizata din

fonta. - .
Cos pentru masina de fiert paste.
Dimensiuni . Greutate
Cod | (LxIxHmm)| Modelpiita (Kg)
Cod Dimensiuni Pentru masind)Greutate Ambalaj
PLS 388x322x30 radiantd netedd 9 (Lx I xHmm) | cu capacitatej (Kg)
PRS 388x322x30 radianta striata 9 3 cosuri 82x296x200 t 4
KCP40 + 40 litri 4 i
ﬂg 1 cos 127x260x200 s
N AN
1ps N\ SO T
b
0OPS Rama protectie gratar, din inox, pentru fry-top 40 cm
1PS Rama protectie gratar, din inox, pentru fry-top 80 cm
C0930 C2715

C2830 C1830

RFT
KLL

Rascheta pentru fry-top, greutate 0.25 Kg

Kit 10 lame netede, pentru ragchetd

Cos pentru masina de fiert paste.

O
- : Dimensiuni Greutate
Picioare inox. @ Cod (Lx | x Hmm) (Kg)
C2715 127x260x200 1,5
KPW C0930 82x296x200 0,8
| | C1830 170x296x200 1,6
€2830 265x296x200 1,2
KCFR9 _ 5 C3830AD C4627 2327
Cos pentru friteuza.
Cos pentru masina de fiert paste.
Cod Dimensiuni
(LxIxHmm) . L —
Cod Dimensiuni Pentru masina
C3830AD 380x300x120 (Lx1xHmm) cu capacitate
KCFR9 112x298x115 C4627 260x450x200 40 litri
KCFR12 112x298x124 C2327 260x210x200 40 litri

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Strecuratoare
paste, pentru recipiente
de 100 litri, doua sectoare

N

S

(@

CV40 — CcV8s0 f:listincte, realizata din
Capac pentru cos de masina de fiert INox. CPX102
paste. CPX152 U
Cod Pentru mgsiné Greutate Cod Dimensiuni | Capacitate recipiente | Greutate
cu capacitate (Kg) (LxH mm) (litri) (Kg)
Cv40 40 litri 1 CPX102 530x350 100 10
CV80 80 litri 1 CPX152 530x450 150 14
Cérucior Usd batantd g\ /é
servire, pentru stanga/dreapta,
masina de fiert pentru suport
paste/brasiera, deschis, realizata din
cadru din inox, inoX.
4rompwomnm PBD PBS
(din care 2 cu
frand). Greutate
) cod (K9)
PBD 3
PBS 3
Dimensiuni
Cod (Lx 1 xHmm)
oot 5305103500 Spalator cu 1 cuvg, —
% pe dulap inchis, realizat din Q
= OFFBM inox 18/10, grosime 2 mm. O
h— ~. 1FFBM \k\\
. Fund fals pentru cuva bain-marie, OA1L Q/g/
) (0) realizat din inox.

) Dimensiuni Dimensiuni cuva
@) Cod Gﬁg?e Cod (Lx | x H mm) (Lx I x Hmm)
(_UI OFFBM 1 0A1L 400x900x900 290x400x200
L‘) 1FFBM 3
1)
= Cos perforat,

(o) pentru marmitele cu Rl

. (&>
1¢,  capacitate de 250 SN
(o) litri, realizat din inox. . CEMT\.’ A CEGTV

Baterie cu robineti/maner.

Q Cod Dimensiuni Greutate
CD Cod Dimensiuni Capacitate marmita (H mm) (Kg)
(s (LxIxHmm) (litri) CEMTV 240 2
D_I 1/3CPX25 320x520x540 250 CEGTV 290 2




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

8. LINIA 1100

110/160PCG

Masina de gatit pe gaz, suport cu deschidere pe ambele parti, arzatoare si grila din fonta,
distributie gaz prin robinet de sigurantd, termocupla si flacara pilot.

Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
(Lx I xHmm) (Kg) putere
110/40PCG 400x1100x850 67 1x5,5kW+1x7,5kw [
110/80PCG 800x1100x850 100 2x5,5kw+2x7,5kw [
110/120PCG 1200x1100x850 147 4x5,5kW+2x7,5kw [
110/160PCG 1600x1100x850 185 4x5,5kW+4x7,5kw [Py 69

110/170CFG

110/90CFG
110/130CFG

Masina de gatit pe gaz, cu cuptor/cuptor si dulap inchis/2 cuptoare, deschidere pe
ambele parti, arzatoare si grila din fonta, distributie gaz prin robinet de siguranta, termocupla
si flacara pilot, cuptor cu usa cu pereti dubli, arzator cu flacara stabilizata, robinet de siguranta
cu termocupld, aprindere piezoelectrica si flacara pilot.

Cod (LD;Tinljiﬁ:rL) Di(nlj?(nlsi)gﬂ I<‘:rl].|np‘)]t)or Tem?éecr?turé Gr?lggt?te N"-pou‘fcgi;leri X Putere cuptor
110/90CFG 900x1100x850 530x860x280 150°C-300°C 189 2x5,5kW+2x7,5kw I 1okw [P
110/130CFG | 1300x1100x850 530x860x280 150°C-300°C 250 4x5,5kW+2x7,5kw I 1okw P
110/170CFG | 1700x1100x850 530x860x280 150°C-300°C 363 4x5,5kW+4x7,5kw P2 2x10kw Py

Preparare calda
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Masina de gatit, cu plita unica, suport
deschis (optional usi)/plita unica si cuptor,
deschidere pe ambele parti, plita cu inel
central extraibil, arzator din fonta, aprindere
piezoelectricd, cuptor cu usa cu pereti dubli,
arzator cu flacara stabilizata, robinet de

siguranta cu termocupla.

FOOD EQUIPMENT

110/90TPG+
110/90TPFG 4x110/45P
Dimensiuni Dimensiuni Temperatura Greutate Putere
Cod (Lx1xHmm) (plita mm) cuptor (Kg) (kW) LGS ELpIEE
110/90TPG 900x1100x850 760x760 - 185 8,2 g -
110/90TPFG 900x1100x850 760x760 150°C-300°C 207 8,2 @ 10 kW @

Masina de gatit, cu cuptor electric
static/cuptor electric static si dulap inchis,
deschidere pe ambele parti, arzatoare din
distributie gaz prin
sigurantad, cu termocupla si flacara pilot.

fonta,

robinet de

110/130CFGES
Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x
Cod (Lx I xHmm) (Kg) putere Putere cuptor
110/80CFGES 800x1100x850 189 2x5,5kW+2x7,5kw [P} 9kw
110/130CFGES 1300x1100x850 250 x5,5kW+2x7,5kw [P} 9kw

Masina de gatit, cu plite patrate, suport deschis /cuptor electric static/cuptor electric
static si dulap inchis, acces pe ambele parti.

cor | (Omsgun) | Olmensunicutor | Grewme | NZREEX | putere cuptor
110/50PCE 500x1100x850 - 67 1x3kW+1x4kW -
110/90PCE 900x1100x850 = 100 3x3kW+1x4kW -
110/90CFES 900x1100x850 530x860x280 189 3x3kW+1x4kW 9kW
110/130CFES 1300x1100x850 530x860x280 250 4x3KkW+2x4kW 9kW
Masina de gatit cu plita vetroceramica, pe suport deschis pe ambele parti.
Cod Dimensiuni Greutate Nr. ochiuri x Alimentare
(Lx1xHmm) (Kg) putere
110/50PVE 500x1100x850 58 1x2,5kW+1x3,4kW 380
110/90PVE 900x1100x850 79 2x2,5kW+2x3,4kW 380




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

110/50FTRG 110/90FTRG

Fry-top pe gaz, pe suport deschis pe ambele parti, arzator cu flacara stabilizata,
alimentarea cu gaz se face cu ajutorul unor robinete cu valva de siguranta, termocupla, flacara

pilot.

Fry-top pe gaz, pe suport deschis pe
ambele parti, arzator cu flacara stabilizata,
alimentarea cu gaz prin robinet termostat de

siguranta, cu termocupla, aprindere
piezoelectrica.
110/50FTG-CR
Dimensiuni z Greutate % (o Putere
raf Temperatura (°C
Cod (Lx1xHmm) Suprafata (Kg) g (°C) (kW)
110/50FTG-CR 500x1100x850 neteds 91 150°C - 300°C 69 I}
110/50FTRG-CR 500x1100x850 striats cromat 91 150°C - 300°C 69 Y
110/90FTG-CR 900x1100x850 neted cromats 150 150°C - 300°C 13,8 Y
110/90FTRG-CR 900x1100x850 cromats, 1/2 neteds, 1/2 striata 150 150°C - 300°C 13,8
110/90FTRRG-CR 900x1100x850 striats cromat 150 150°C - 300°C 13,8 )

Preparare calda

cod (LxTx i mm) Suprafatd SN "oy
110/50FTG 500x1100x850 netedd 87 6,9 m
110/50FTRG 500x1100x850 striatd 87 6,9 m
110/90FTG 900x1100x850 neteda 140 13,8 m
110/90FTRG 900x1100x850 1/2 neteda, 1/2 striata 140 13,8 m
110/90FTRRG 900x1100x850 striatd 140 13,8 m 7 1
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110/50FTE-CR 110/90FTE-CR

FOOD EQUIPMENT

110/50FTRE

110/90FTRE+4x110/45P

Fry-top electric, pe suport deschis pe ambele parti (optional usi).

Dimensiuni s Greutate Putere Alimentare
Cod (L x | x H mm) Sl (Kg) (kW) V)
110/50FTE 500x1100x850 neted3 87 6,6 380
110/50FTE-CR 500x1100x850 neted cromats 87 6,6 380
7 2 110/50FTRE 500x1100x850 neted3 87 6,6 380
110/50FTRE-CR 500x1100x850 striata cromata 87 6,6 380
110/90FTE 900x1100x850 neteds 140 13,2 380
110/90FTE-CR 900x1100x850 neted3 cromat3 150 13,2 380
110/90FTRE 900x1100x850 1/2 neteds, 1/2 striats 140 13,2 380
110/90FTRE-CR 900x1100x850 cromatad, 1/2 neteda, 1/2 striata 150 13,2 380
110/90FTRRE 900x1100x850 striats 140 13,2 380
110/90FTRRE-CR 900x1100x850 striatd cromats 140 13,2 380
—
) ()
——
@)
—
—
(e) { (
Gratar cu roca vulcanica, pe suport
1)) deschis pe ambele parti. l—
—_—
(o)
— U U
(e) 110/40GRL 110/80GRL
Q Cod Dimensiuni Greutate Putere
(‘L‘) (Lx I xHmm) (Kg) (kW)
1 110/40GRL 400x1100x850 90 8,5 1Y
D—. 110/80GRL 800x1100x850 130 17 13




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Friteuza, pe suport inchis, acces pe
ambele parti, incalzire ulei cu arzatoare cu
flacara orizontala, valvd de siguranta
termostata, flacara pilot, aprindere
piezoelectrica (caracteristici specifice
modelelor pe gaz).

110/40FRG13
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere
(Lx | x Hmm) capacitate (Kg) (kW)
110/40FRG13 400x1100x850 1 x 13 litri 75 10,2 m
110/40FRE15 400x1100x850 1 x 15 litri 70 10,2
110/80FRE15 800x1100x850 2 x 15 litri 110 20,4
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Masina pentru fiert paste, structura
externa si plan de lucru realizate din inox,
arzatoare din inox cu flacara pilot, aprindere
piezoelectrica (pentru modelele pe gaz),
robinete frontale pentru apa.

110/50CPG
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Greutate Putere
(LxIxHmm) capacitate (Kg) (kW)
110/50CPG 500x1100x850 1x40 litri 85 11,8 @
110/50CPE 500x1100x850 1x40 litri 63 7,6

Preparare
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FOOD EQUIPMENT

Bain-marie, pe suport
inchis, cu acces pe ambele parti,
plan de lucru, cuva, fund fals, din
inox 18/10, robinet frontal pentru
eliminare apa, incalzire cu arzator
din inox pozitionat sub cuva,
alimentare gaz cu ajutorul unui
robinet cu valva de siguranta,

flacara pilot si aprindere
piezoelectrica (pentru modelele pe
gaz). 110/50BMG 110/90BMG
110/50BME 110/90BME
Cod Dimensiuni Nr. Dimensiuni cuva Greutate Putere Alimentare
(Lx1xHmm) cuve (L x | mm) (Kg) (kw) (V)
110/50BMG 500x1100x850 1 305x630x155 74 3,5 @ -
110/90BMG 900x1100x850 1 705x630x155 130 7 m -
110/50BME 500x1100x850 1 305x630x155 60 2,2 220
110/90BME 800x1100x850 1 705x630x155 93 4,4 380
Element neutru cu sertar, pe suport
deschis pe ambele parti, realizat din inox
74 (optional usi).
Dimensiuni Greutate
Cod (Lx1xH mm) (Kg)
110/40PLC 400x1100x850 60
110/80PLC 800x1100x850 120 110/40PLC+2X110/40P
Yol 8.1. ACCESORII PENTRU LINIA 1100
@) Grila din inox Grila de
— pentru masina de reductie pentru
((3 gatit. GT/1F Masina de gatit. G/RID
Dimensiuni Dimensiuni
) Cod (Lx1xH mm) Cod (L | mm)
L GT/1F 347x347x40 G/RID 260x260
{3 Cuvi din A/O\_/ Grild de
B inox pentru masina reductie pentru
() de gatit. L masina de gatit.
@), BI/1F 90/G-RID
CD Cod Dimensiuni Cod Dimensiuni
(s 0 (Lx1xHmm) 0 (LxIxHmm)
D—. BI/1F 330x330x80 90/G-RID 367x108x20




BILANCIA

Grila
pentru oale, se
pozitioneaza
deasupra unui

FOOD EQUIPMENT

arrStor 90G1F S C1/2FRG13
C1FRG13
Cod Dimensiuni
(Lx1xHmm) Cos pentru friteuza.
90/G1F 347x347x40
Cod Dimensiuni Capacitate Greutate
(Lx I xHmm) (litri) (Kg)
5 C1/2FRG13 125x290x140 13 1
( C1FRG13 260x290x140 13 1
90/PL1F 90/PL2F C1/2FRE15 380x125x110 10 1
: COP/CP | Capac pentru cos de paste GN1/1 |
90/PR1F 90/PR2F
Plita neteda/striata, pentru 1/2 /
arzatoare. —
. o 1 | ccccce [cccQeccce
Dimensiuni x Greutate lcc J
Cod I(Lx1xHmm) Model plita (Kg) cco C‘C‘C‘C‘C‘C‘EO ooooo\‘ooooo:o
coolU C‘C‘C‘C‘C‘C‘(‘ OC‘OOC‘OOOOC‘O
90/PL1F 370x370x12 neteda, pentru 1 arzator 12 (‘0 ccococooll cccccccccoel
ceCl Y lccccccccanls
90/PL2F 370x820x12 neteda, pentru 2 arzatoare 29 oo ol cccocceccece
90/PR1F| 370x370x12 striatd, pentru 1 arzdtor 12 CP/C1/3 CP/C1 7 5
90/PR2F| 370x820x12 | striatd, pentru 2 arzdtoare 29 CP/C6 CP/C1/2
o Cos pentru masina de fiert paste.
Rascheta pentru 3P 3 P
curatat suprafata fry-top. iy - Smensian Croutate
P (LxI'x Hmm) (Kq)
CP/C1 1/1 490x290x200 3
Cod Dimensiuni Greutate CP/C6 1/6 140x140x200 1
(Lx1xHmm) (Kg) CP/C1/3 1/1 290x160x200 1
RAS-FT 100x300x30 0.3 CP/C1/2 1/1 240x290x200 1
Lame de schimb “’?’
pentru rascheta. i 10L-RAS @
I 10L-RAS I Kit 10 lame, pentru rascheta |
110/40P
110/50P
110/45P
“ >
90/GTL 90/GVL Us& pentru suport deschis.
Gratar pentru carne/peste, se
utilizeaza la gratarul cu roca vulcanica. Dimensiuni Greutate
Cod
- . (LxIxHmm) (Kg)
Cod Dimensiuni Greutate
(Lx I xHmm) (Kg) 110/40P 400x400x40 7,2
90/GTL 360x700 8 110/50P 500x500x40 8,8
90/GVL 360x700 7 110/45P 450x400x40 16

Preparare calda
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9. LINIA 1100 OMEGA

Masind de gatit pe gaz, pe suport
inchis, deschidere pe ambele parti, structura
inox 18/10, grosime 2 mm, grile si arzatoare

din fonta.

VZON

FOOD EQUIPMENT

Cod Dimensiuni Nr. ochiuri x
(LxIxHmm) putere
04WFAAV 400x1100x720 1X7KkW+1x10kW @
08WFAAV 800x1100x720 2x7kw+2x10kw P

Masina de gatit,

cu cuptor pe

gaz/electric, structura inox 18/10, grosime
2 mm, grila si arzatoare din fonta.

Dimensiuni Nr. ochiuri x
cod (Lx I xHmm) putere Putere cuptor
08WFAAG 800x1100x720 1x7kw+1x10kw 2§ 10kw
08WFAAE 800x1100x720 2x7kW+2x10kw Y 7,6kW

Masina de gatit,

cu cuptor pe

gaz/electric si dulap inchis, structura inox
18/10, grosime 2 mm, grila si arzatoare din

fonta.

12WFAAG

Dimensiuni Nr. ochiuri x
Cod (Lx1xHmm) putere Putere cuptor
12WFAAG 1200x1100x720 2x7kW+2x10kw [} 10kW
12WFAAE 1200x1100x720 3x7kw+3x10kw [ 7,6kW




BILANCIA

Masina de gatit, pe dulap cald cu usi
culisante, structura inox 18/10, grosime
2 mm, grila si arzatoare din fonta.

FOOD EQUIPMENT

12WFAAA

Dimensiuni
Cod (Lx | x Hmm)

Nr. ochiuri x
putere

12WFAAA 1200x1100x720

2x7kw+2x10kw Y

Masina de gatit cu plita unica, pe
suport inchis, cu usi batante, structura inox
18/10, grosime 2 mm, plita inox, incalzire cu
arzator comandat de robinet cu valva.

10WTPGV
Dimensiuni Putere
Cod (Lx I xHmm) (kW)
10WTPGV 1000x1100x720 12 @

Masina de gatit cu plite patrate, pe
suport inchis, cu acces pe ambele parti,
structura inox 18/10, grosime 2 mm, plite din
fonta comandate de un comutator cu 5 pozitii,
cu protectie termica.

OSWPE4V
Cod Dimensiuni Nr. Nr. plite x
(LxIxHmm) usi putere
04WPE4V 400x1100x720 1 2x4kW
08WPE4V 800x1100x720 2 4x4kW

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Masina de gatit cu plita vetroceramica,
cu inductie, structura inox 18 / 10, grosime 2
mm, suport inchis cu acces pe ambele parti.

04WVT11V
Cod Dimensiuni Nr. Nr. plite x
(Lx I xHmm) usi putere
04WVT1IV 400x1100x720 1 2x5kW
04WVT2IV 400x1100x720 1 2x7kW
08WVT1IV 800x1100x720 2 4x5kW
08WVT2IV 800x1100x720 2 4x7kW
04WVT3RV 400x1100x720 1 2x3,4kW

78

Fry-top, pe suport inchis, cu acces pe
ambele parti, structura inox 18/10, grosime
2 mm, plan de lucru din inox cu 2 zone de
incalzire independente.

2D
-U 08WFT1GV
—
e O M
08WFT1GV 800x1100x720 neteda 14 m
m 08WFT2GV 800x1100x720 striatd 14 m
L 08WFT3GV 800x1100x720 1/2 netedd, 1/2 striatad 14 m
m 08WFT4GV 800x1100x720 netedd cromatd 14 m
L 08WFT6GV 800x1100x720 1/2 netedad, 1/2 striata 13,8 m
m 08WFT1EV 800x1100x720 netedd 10,2
Q 08WFT2EV 800x1100x720 striata 10,2
m 08WFT3EV 800x1100x720 1/2 neteda, 1/2 striata 10,2
s_ 08WFT4EV 800x1100x720 neteda cromata 10,2
D_ 08WFT6EV 800x1100x720 striatd cromata 10,2




BILANCIA RO

Friteuza, cu comenzi digitale, pe
suport finchis, acces pe ambele parti,
structurainox 18/10, grosime 2 mm.

10WFR4GD
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Putere
(LxI'xHmm) capacitate (kW)
06WFR3GD 600x1100x720 1 x 12 litri 11 3
10WFR4GD 1000x1100x720 2 x 12 litri 22 P}
04WFR3ED 400x1100x720 1% 9 litri 7,3
08WFR4ED 800x1100x720 2 x 9 litri 14,6

Masina pentru fiert paste, pe suport
inchis, acces pe ambele parti, structura inox
18/10, grosime 2 mm, cuva din inox, incalzire
cu rezistenta comandata de un comutator
(pentru varianta electrica) si arzatoare
comandate de un robinet cu valva (pentru

varianta pe gaz).

79

0O8SWCP1GM
Cod Dimensiuni Nr. cuve x Putere
(LxIxHmm) capacitate (kW)
08WCP1GM 800x1100x720 1x40litri 15 3
04WCP1EM 400x1100x720 1x40litri 12

Bain-marie, pe suport inchis, acces pe
ambele parti, structura inox 18/10, grosime
2 mm, incalzire indirecta cu termostat.

04WBMEV
Dimensiuni Nr. < 7o Putere
Cod (Lx | xHmm) cuve VR (10 (kw)
04WBMEV 400x1100x720 ocuvd GN1/1+GN1/3 30°C - 90°C 3

Preparare calda




Suport inchis, cu usi batante, acces pe
ambele parti, structura inox 18/10, grosime

2 mm.

Cod (LD;TinFslilr%nrin)
04WPNV 400x1100x72
04WPN4C 400x1100x72
08WPCV 800x1100x720
08WPNV 800x1100x720

08WPNV

9.1. ACCESORII PENTRU LINIA 1100 OMEGA

PLS PRS

o e 9P
a a| [ow | setaouen

Plita netedd/striata din fonta, pentru
masina de gatit.

Picioare inox.

= = =
Dimensiuni e Greutate
Cod Model plita
K
— v
) ( L) PLS 388x322x30 plata 9
U PRS 388x322x30 striata 9
RFT Rascheta pentru fry-top, greutate 0.25 kg
( L)I KLL Kit 10 lame netede; pentru rascheta

0) -

(o) Set 2 discuri din fonta, pentru reducere
flacara, se utilizeaza la masinile de gatit.

Cod (mm) (Kg) Ghidaje pentru tavi

@l

CD Grosime x diametru Greutate
(o

el

DPF 15x180 2 | oswre | it ghidaje port tavi |
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Cos pentru
friteuza, de 9/12 litri.

KCFR9
Dimensiuni
Cod (Lx I x Hmm)
KCFR9 290x260x140
KCFR12 112x298x124

pentru spalator.

CEMTV

FOOD EQUIPMENT

CEGTV

Baterie cu robineti/méaner, accesoriu

Dimensiuni Greutate
Cod (H mm) (Ka)
CEMTV 240 2
CEGTV 290 2
Capac pentru
cuva de 40 litri,
realizat din inox. cw4oL
Cod Dimensiuni Pentru masiné
(Lx I xHmm) Cu capacitate
CW40L 395x775x49 40 litri
C0909
Cw1830
KCP40 : B
Cw2830

Cos pentru masina de fiert paste.

Dimensiuni Pentru masind)Greutate A ;
c mbala
Cod (Lx I xHmm) | cu capacitate] (Kg) )
3 cosuri 82x296x200
KCP40 + 40 litri 4 csc?tu‘:i
1 cos 127x260x200 s

\@%

Cw4627

Cos pentru masina de fiert paste.

5 Spalatorn cu 1 cod Dimensiuni
cuva, suport inchis, (Lx | x Hmm)
cu acces pe ambele 0909 85x85x200
parti, Stl’UC_tUra INOX CW2715 127x260x200
18/10, grosime 2mm.

CW0930 82x296x200
06WPVV Cw1830 170x296x200
= —— - — = CW2830 265x296x200

Cod Dimensiuni Dimensiuni cuva

(LxIxHmm) (Lx I xHmm) Cw4627 260x450%x200
06WPVV 600x1100x720 290x400x200 CwW2327 260x210x200

Preparare calda
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10. BUCATARIE CHINEZEASCA

FOOD EQUIPMENT

Masina de gatit, pentru bucatarie
chinezeasca, plan de lucru realizat din inox
18/10, sertar extraibil pentru colectare
grasimi, inel central din fonta pentru
pozitionare oale, alimentarea cu gaz se
realizeaza cu ajutorul unei valve de siguranta
cu termocupla, flacara pilot.

82

65/70K+65/70P2
Cod Dimensiuni Greutate Nr. Putere
(LxIxHmm) (Kg) arzatoare (kW)
65/70K 700x650x280 30 1 9,5 Y
70/70K-T 700x700x280 32 1 95 Y

Masina de gatit, pentru
bucatarie chinezeasca, model de
perete, plan de lucru realizat din
inox 18/10, inele si grila plan de
lucru realizate din fonta, sertare
extraibile pentru colectare
grasimi, robinete gaz cu valva de
siguranta, termocupla, flacara
pilot.

K2-120 K3-180
Cod Dimensiuni Greutate Nr. Putere
(Lx1xHmMmmM) (Kg) arzatoare (kW)
K2-120 1200x700x850 98 2 19 3
K3-180 1800x700x850 149 3 28,5 P}
) m K4-240 2400x700x850 181
@) Masina de gatit, pentru
o bucatarie chinezeasca, model
) central, plan de lucru realizat din
inox 18/10, inele si grila plan de
,D lucru realizate din fonta, sertare
t_' extraibile pentru colectare
— grasimi, robinete gaz cu valva de
(e) siguranta, termocupla, flacara
S pilot. K6-180
{°) Cod Dimensiuni Greutate Nr. Putere
Q (Lx1xHmm) (Kg) arzatoare (kw)
(‘D K4-120 1200x1200x850 153 4 38 1Y
(s K6-180 1800x1200x850 217 6 57 3
D—. K8-240 2400x1200x850 275 8 76 P}




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

10.1. ACCESORII PENTRU BUCATARIE CHINEZEASCA

=D
KA

KG

Inel central, pentru oale, se Grila pentru oale, se pozitioneaza
pozitioneaza deasupra unui arzator. deasupra unui arzator.
Diametru Greutate Diametru Greutate
Cod (mm) (Kg) cod (mm) (Kg)
KA 380 4 KG 380 3

11. MARMITE

Marmita cilindrica, fixa, cu recipient
cilindric, simpla sau sub presiune, cu incalzire
directd/indirecta/pe vapori, structura inox

AISI 304, model PTF.

Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere Consum
(L x I mm) (mm) (litri) (Kg) (kW) vapori (Kg/h)
P40430010 850x900 600 100 97 - 60
P40430040 1200x900 960 300 159 - 100
P40430080 850x900 600 100 100 - -
P40430110 1200x900 960 300 165 = -
P40630150 850x900 600 100 120 12 -
P40630180 1200x900 960 300 212 36 =
P40630220 850x900 600 100 181 12 -
P40630250 1200x900 960 300 149 36 =
P40030290 850x900 600 100 147 24 I} -
P40030320 1200x900 960 300 170 39 Y -
P40030360 850x900 600 100 155 24 I} -
P40030390 1200x900 960 300 185 cEN A | -
P40230430 850x900 600 100 120 24 I} -
P40230460 1200x900 960 300 250 48 P} =
P40230500 850x900 600 100 155 - -
P40230530 1200x900 960 300 260 = -

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

= J

£t ﬂ;‘

Marmita paralelipipedica, fixa, cu R,
recipient cilindric, simpla sau sub presiune, cu
incalzire directa / indirecta / pe vapori,
structuré inox AISI 304, model PQF. -~=|1ﬂ1
|
Cod Dimensiuni Diametru Capaci_tate Greutate Putere Consum
(Lx1xHmm) (mm) (litri) (Kg) (kW) vapori (Kg/h)
P41430570 800x900x850 600 100 112 - 60
P41430600 1200x1270x850 960 300 212 - 100
P41430640 800x900x850 600 100 120 - 60
P41430670 1200x1270x850 960 300 222 - 100
P41630710 800x900x850 600 100 115 12 -
P41630740 1200x1270x850 960 300 225 36 -
P41630780 800x900x850 600 100 115 12 -
P41630810 1200x1270x850 960 300 247 36 -
84
Marmita paralelipipedica, fixa, cu
recipient cilindric, simpla sau sub presiune, cu
incalzire directa / indirectd, structura inox
AISI 304, model PQF.
(M
1 @)
(8
Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere
C'D (Lx1xHmm) (mm) (litri) (Kg) (kw)
1—. P41030850 800x900x850 600 100 114 24 m
m P41030880 1200x1270x850 960 300 222 39 m
1—. P41030920 800x900x850 600 100 120 24 g
m P41030950 1200x1270x850 960 300 230 39 g
Q P41230990 800x900x850 600 100 140 24 13
CI") P41231020 1200x1270x850 960 300 260 48 @
1_| P41231060 800x900x850 600 100 140 24 m
D_I P41231090 1200x1270x850 960 300 260 48 m




BILANCIA

FOOD EQUIPMENT

Marmita rotunda, cu coloane laterale,
basculare automata a cuvei, incalzire
directa/indirecta/pe vapori, simpla sau sub
presiune, structura inox 18/10, model PTBC.

Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere Cor)sum Alimentare
(Lx I xHmm) (mm) (litri) (Kg) (kW) vapori (Kg/h)
P43431130 1500x850x1050 600 100 250 - 60 -
P43431160 1950x1200x1150 960 300 428 - 100 -
P43631200 1500x850x1050 600 100 265 12 - 380
P43631230 1950%x1200x1150 960 300 425 36 - 380
P43031270 1500x850x1050 600 100 300 24 P} - -
P43031300 1950x1200x1150 960 300 410 36 ) = =
P43231340 1500x850x1050 600 100 310 38 P - -
P43231370 1950x1200x1150 960 300 440 48 I} - -

85

Marmita rotunda, cu structura f
perimetrala, basculare automata a cuvei, . |
incalzire directd/indirecta/pe vapori, simpla
sau sub presiune, structura inox 18/10,

model PTBM.

|

/

.y

Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere Consum
(Lx | xHmm) (mm) (litri) (Kg) (kw) vapori (Kg/h)

P43431410 1320x1140x1050 600 100 338 - 60
P43431440 1670x1410x1150 960 300 450 - 100
P43631480 1320x1140x1050 600 100 390 12 -
P43631510 1670x1410x1150 960 300 650 36 -
P43031550 1320x1140x1050 600 100 390 24 P} -
P43031580 1670x1410x1150 960 300 650 38 P} -
P43231620 1320x1140x1050 600 100 380 24 P} -
P43231650 1670x1410x1150 960 300 810 48 1} -

Preparare calda
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86

Preparare calda

FOOD EQUIPMENT

Marmita rotunda, cu nivel constant si amestecator, basculare automata a cuvei, incalzire
indirecta/pe vapori, structura inox 18/10, model PTB-S.

Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere Consum Alimentare
(Lx I xHmm) (mm) (litri) (Kg) (kW) vapori (Kg/h)
P44434670 1500x850x1050 600 100 370 - 60 -
P44434700 1950x1200x1150 960 300 800 - 100 -
P44634710 1500x850x1050 600 100 370 12 - 380
P44634740 1950x1200x1150 960 300 800 36 - 380

Marmita cu cuva paralelipipedica, cu
standard pentru gastronomie
(GN), cuincalzire directa/indirecta/pe vapori,
structura inox 18/10, model PGN.

dimensiuni

Cod Dimensiuni Dimensiuni cuva Capacitate Greutate Putere Consum
(Lx I xHmm) (Lx I xHmm) (litri) (Kg) (kw) vapori (Kg/h)
P42431690 400x550x470 800x900x850 100 200 - 60
P42431720 1700x900x850 1400x550x470 300 290 - 100
P42631760 800x900x850 800x900x850 100 200 12 -
P42631790 1700x900x850 1400x550x470 300 290 36 -
P42031830 800x900x850 800x900x850 100 200 24 P} -
P42031860 1700x900x850 1400x550x470 300 244 s5 P} -
P42231900 800x900x850 800x900x850 100 200 24 I} -
P42231930 1700x900x850 1400x550x470 300 244 ss I 2
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FOOD EQUIPMENT

Marmita paralelipipedica, cu cuva
cilindrica, fixa, cu incalzire directa / indirecta /
pe vapori, structura inox 18/10, model BPF
(poate fi utilizata si pe vase, avand
posibilitate de ancorare).

Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere Consum Alimentare
(L x| xHmm) (mm) (litri) (Kg) (kW) vapori (Kg/h)
P45431970 700x700x850 400 25 70 - 25 -
P45431980 700x700x850 400 35 75 = 25 -
P45431990 700x700x850 400 50 70 - 25 -
P45632020 700x700x850 400 25 80 6 - 380
P45632030 700x700x850 400 35 85 6 - 380
P45632040 700x700x850 400 50 90 6 - 380

87

Marmita paralelipipedica, cu cuva
cilindrica, fixa, cu incalzire directa/indirecta,
structura inox 18/10, model BPF (poate fi
utilizata si pe vase, avand posibilitate de

ancorare).
i

Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere
(Lx1xHmm) (mm) (litri) (Kg) (kW)

P45032070 700x700x850 400 25 72 10 P13
P41231090 700x700x850 400 35 76 1003
P41231090 700x700x850 400 50 81 10 P13
P45232120 700x700x850 400 25 84 N ), |
P45232130 700x700x850 400 35 89 10 Y
P45232140 700x700x850 400 50 94 0N ), |

Preparare calda
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FOOD EQUIPMENT

Marmita, basculare automata a
cuvei, incalzire directa/indirecta/pe vapori,
structura inox 18/10, model BPB.

Cod Dimensiuni Diametru Capacitate Greutate Putere Consum Alimentare
(Lx|IxHmm) (mm) (litri) (Kg) (kW) vapori (Kg/h) (V)
P46432170 800x900x850 400 25 120 - 25 -
P46432180 800x900x850 400 35 130 = 25 =
P46432190 800x900x850 400 50 140 - 25 -
P46832220 800x900x850 400 25 135 6 - 380
P46832230 800x900x850 400 35 145 6 - 380
P46832240 800x900x850 400 50 150 6 - 380
P46032260 800x900x850 400 25 125 10 P13 - -
88 P46032270 800x900x850 400 35 135 N ), | - -
P46032280 800x900x850 400 50 145 N ), | - -
P46232300 800x900x850 400 25 135 N ), | - -
P46232310 800x900x850 400 35 145 Ol ), | - -
P46232320 800x900x850 400 50

Tigaie basculanta,
incalzire cu arzatoare cu
randament ridicat, prevazuta
cu amestecator si palete,
viteza de rotatie variabilg,
programarea usoara a
parametrilor de lucru cu
ajutorul unui panou de
comanda amplasat in partea

frontala.
Cod Dimensiuni Capaci_tate Tura;ie Greutate Putere Alimentare
(Lx1xHmm) (litri) (rot/minut) (Kg) (kw) V)
P49232520 1250x900x850 80 5/27 320 9 380
P49032530 1800x1500x1400 220 5/27 780 24 P} =
P49036910 1000x1000x850 80 - 150 - -
P49036920 1000x1400x850 120 - 210 - -
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12. CUPTOARE CU CONVECTIE

FC61E FC101E

Cuptor electric cu convectie, incalzire directa, completat cu structura port tavi
demontabild, usa cu geam dublu, ventilator din inox, termostat, termometru, umidificator si
timer, comenzi analogice, iluminare interna

Cod Dimensiuni Capacitate Distanta intre Greutate Putere Alimentare
(Lx I xHmm) tavi tavi (mm) (Kg) (kW)
FC611E 976x770x825 6 x GN1/1 72 160 92 WY 380
FC1011E 976x770x1040 10 x GN1/1 65 195 17 B 380 89
FC1221E 1225x955x1530 12 x GN1/1 66 246 24,8 WY 380

Cuptor pe gaz, cu convectie, incalzire
indirecta, completat cu structura port tavi
demontabild, usa cu geam dublu, ventilator
inox, termostat, termometru, umidificator si
timer, comenzi analogice, iluminare interna.

FC241G
Cod Dimensiuni Capacitate Distanta intre Greutate Putere Putere Alimentare
(Lx I xHmm) tavi tavi (mm) (Kg) (kW) (kW) V)
FC611G 976x770x980 6 x GN1/1 72 182 12 Y 0,65 220
FC1011G | 976x770x1195 10 x GN1/1 65 210 18 Y 0,65 220
FC1221G | 1225x955x1690 24 x GN1/1 66 261 28 P} 0,95 380
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13. CUPTOARE GASTRONOMIE COMBISTAR

= FM1221

FM1011

Cuptoarele Combistar garanteaza o temperatura ideala pentru fiecare tip de produs.
Caldura si umiditatea se regleaza automat in camera de coacere la temperatura stabilita, cu
ajutorul unui display simplu si intuitiv. Combistar poate coace cu vapori saturati pana la 103°C,
cu convectie fortata, pana la 270°C, convectie+vapori pana la 250°C, vapori supraancalziti,
pana la 125°C, poate genera instantaneu, in camera de coacere, cantitatea de vapori necesara
pentru a accelera procesul de coacere fara pierderi in greutate sau continut organoleptic, poate
varia presiunea interna, depasind-o pe cea atmosferica, in cazul alimentelor cu fibra tare,
poate coace la temperatura joasa, poate regenera produse anterior refrigerate, mentine si
decongeleaza, etc. Combistar poate, de asemenea, raci automat, poate indica temperatura "in
mijlocul produsului", reducand la minim timpii de coacere si pierderile in greutate. Modelul
Combistar cuprinde 3 nivele de functionare: nivelul 1, nivelul 2 - cu sonda "Single Point" pentru
testarea produselor, nivelul 3 - display interactiv, memorie si sonda "Multi Point" pentru
testarea produselor, memorie si display interactive, incalzire indirecta cu tub , structura port
tavi demontabild, usa cu geam dublu.

Cod Dimensiuni Capacitate Putere Putere Alimentare
(Lx | xHmm) tavi (kW) (kw) V)
FM611G1/2/3 976x770x980 6 x GN1/1 12 P} 0,75 220
FM1011G1/2/3 976x770x1195 10 x GN1/1 18 I} 0,75 220
FM721G1/2/3 1220x950x1690 7 x GN2/1/ 14 x GN1/1 24 P} 0,75 220
FM1221G1/2/3 1220x950x1690 12 x GN2/1/ 24 x GN1/1 28 P} 0,95 380
Cod Dimensiuni Capacitate Putere Alimentare
(Lx!xHmm) tavi (kW)
FM611E1/2/3 976x770x825 6 x GN1/1 9,2 380
FM1011E1/2/3 976x770x1040 10 x GN1/1 17 380
FM721E1/2/3 1220x950x1530 7 x GN2/1/ 14 x GN1/1 17 380
FM1221E1/2/3 1220x950x1530 12 x GN2/1/ 24 x GN1/1 24,8 380




FOOD EQUIPMENT

BILANCIA

13.1. ACCESORII PENTRU CUPTOARE COMBISTAR
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TBA610

TDE10
TBG610+2xPB9

Rezervor detergent, pentru curatare

Suport deschis/cu usi, realizat din
cuptoare FM.

inox, pentru cuptoare FC/FM cu 6 si 10 tavi.

Dimensiuni Capacitate
Cod (Lx | x H mm) Model cuptor Cod (litri) Model cuptor
TBA610 900x702x610 FC/FM cu 6 si 10 t&vi TDE10 10 FM nivelul 3
TBG610 910x750x610 FM611, FM1011, FC61, FC101 TBR10 10 FM nivelul 3
Dus pentru

spalare cuptor.

LDL

| LDL | Se foloseste la curatarea camerelor de coacere a cuptoarelor. |

Filtru grasime. SRG10

Carucior cu cadru pentru tavi, realizat
dininox 38/10.

Dimensiuni |Spatiu Nr.
E—— Cod LL X | x Hmm)| util SIEEE ALpser nivele
i iuni
Cod (LxIxHmm) Model cuptor SRG10 370x540x650 |60 mm| FC/FCV/FM10X1/1 GN 10
FG 800x570x610 FC/FCV/FM SRG1085| 370x540x650 |85 mmM|FC / FCV/ FM 10X1/1 GN| 7
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Carucior - suport pentru farfurii,
realizatdininox 18/10.

= T Sy 5 = x '.'"".'"-Et—- w i
e i = <:"ﬁ--—-'n,_ A ¥
: L° ac‘i o e o |
‘a J o
SRP101 - SRP241
Cod Dimensiuni Model Model Capacitate Greutate
° (Lx I xHmm) cuptor carucior farfurii (Kg)
SRP101 364x620x650 FCV ED FM 10X1/1 GN C610 27 X @29 mm 23
SRP241 610x728x793 FM1221 C1424 60 x @29 mm 23
Carucior pentru
structura port tavi,
92 realizat din inox 18/10, 4
roti pivotante (din care 2
cu frana).
CT101 Ci1424
Husa termica, realizata din PVC, Cod (LD)ET)e;nlj;iﬁanin) Viert] st NF. roti
Yol pentru carucioare farfurii.
e c1424 | 670x1000x1300 | FC- FCV241G/E- FM1221G/E 4
L.) - FM721G/E
Dimensiuni Temperatura v
_I—. Cod (Lx |'x Hmm) (°C) Nr. tavi
((E.; CT101 364x620x650 125°C 10
Husa termica,
) realizatd din PVC,
- " pentru carucioare
(o) farfurii.
= Ghidaj pentru i
1) carucioare, realizat din inox \
ey 810 KGC1221 CT401
CD Dimensiuni Dimensiuni ¥
. Cod (Lx | x Hmm) Model cuptor Cod (Lx | x Hmm) Temperatura (°C)
D_I KGC1221 800x100x100 FM1221G/E CT401 610x728x1306 125°C
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14. CUPTOARE GASTRONOMIE

Cuptoarele gastronomice functioneaza pe sistemul de coacere DELTAT.

Obiectiv: Sistemul DELTA T permite obtinerea de coaceri de inalta calitate
datorita patrunderii graduale si delicate a temperaturii in interiorul produsului. Acest
proces mentine neschimbate caracteristicile organoleptice si partea suculenta a
produsului.

Mod de functionare: Sistemul DELTA T functioneza prin mentinerea constanta
a diferentei dintre temperatura interna a produsului si temperatura din camera
cuptorului. Atunci cand temperatura interna a produsului creste, creste si temperatura
camerei. Nu se regleaza nici timpul si nici temperatura de coacere: se regleaza doar
diferenta (DELTA) dintre temperatura dorita si temperatura produsului de obtinut la
sfarsitul coacerii. Sistemul de coacere DELTA T se utilizeaza intotdeauna cu sonda
pentru testarea produsului. Sistemul DELTA T reduce scaderea in greutate prin coacere
la o temperatura mai scazuta.

93

XB403G XB603G XB803G

Cuptor electric, cu convectie pe vapori, panou de comanda digital, posibilitate de
memorare 70 de programe, sonda pentru testarea produsului, motor cu inversarea sensului de
rotatie, iluminare cu lampa halogen.

Cod Dimensiuni | Temperatura Capacitate Distanta intre | Greutate | Putere | Alimentare
(LxIxHmm) (°C) tavi tavi (mm) (Kg) (kW) V)
XB403G 940x820x637 260°C 5 GN1/1 67 70 9,1 380
XB603G 940x820x828 260°C 7 GN1/1 67 90 9,1 380
XB803G 940x820x1145 260°C 12 GN1/1 67 140 16 380

Preparare calda
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XV303G XV703G XV1003G

Cuptor electric, cu convectie pe vapori, panou de comanda digital, posibilitate de
memorare 70 de programe, sonda pentru testarea produsului, motor cu inversarea sensului de
rotatie, iluminare cu lampa halogen.

Cod Dimensiuni Temperaturd Capacitate Distanta intre | Greutate | Putere | Alimentare
(Lx1xHmm) (°C) tavi tavi (mm) (Kg) (kW) V)
XV303G 830x696x637 260°C 5 GN1/1 67 60 5,3 380
XV703G 830x696X967 260°C 10 GN1/1 67 100 10,6 380
XV1003G | 940x1016x1748 260°C 20 GN1/1 sau 10 GN2/1 67 196,2 28 380

94

) (0) ~
—_— ! |
— e Tee XG413G
S 5 i
(o) XG613G
C-D XG813G
= Cuptor cu convectie, pe gaz, sonda pentru testarea produsului, motor cu inversarea
1e) sensului de rotatie, panou de comanda digital, posibilitate de memorare 70 de programe,
(O iluminare cu lampa halogen.
(e) Cod Dimensiuni Temperaturd | Capacitate | Distanta intre | Greutate | Putere | Putere | Alimentare
Q (LxIxHmm) (°C) tavi tavi (mm) (Kg) (kW) (kW)
,.D XG813G | 940x820x1525 260°C 12 GN1/1 67 160 19 P ] o6 220
.t_' XG613G | 940x820x1205 260°C 7 GN1/1 67 110 17 P} ] o4 220
D—. XG413G | 940x820x1017 260°C 5 GN1/1 67 85 13 P3| o2 220
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i

XR531
XR502 XR532
Suport pentru cuptor, inchis pe 3 laturi, cu 2 compartimente.
Cod Dimensiuni Dimensiuni tavi Capacitate Distanta intre Greutate
(Lx1xHmm) (L x I mm) tavi tavi (mm) (Kg)
XR501 940x665x757 600X400 14 GN1/1 75 38
XR502 940x665x325 600X400 6 GN1/1 75 16,2
XR531 830x665x757 - 14 GN1/1 75 35 9 5
XR532 830x665x325 - 6 GN1/1 75 18

Wi

il

TV
,i'vv vV T v‘ll

XR401 XR030

Suport pentru cuptor, cu ghidaje tavi.

Cod (LDxiTinl-slilrjnnrin) DITLeQﬁil;:]:mq%éVi Capt%cvi;cate Model cuptor Ditsé’]csin%iqinr;t)re Gr(e;é‘;]te
XR401 940x600x713 600X400 18 GN1/1 XB-XG: 400/600/800 75 16,2
XR402 940x600x488 600X400 12 GN1/1 XB-XG: 400/600/800 75 14,2
XR090 707x600x713 600X400 9 GN1/1 XV 303G/ XV 703G 75 12
XR091 707x600x488 - 6 GN1/1 XV 303G/ XV 703G 75 10,4
XR030 595x600x740 435x315 9 XV 203G 75 10
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Kit 4 roti.
XR630 XR621
Suport de perete £ own
' Inaltime
Cod (mm) Model cuptor
|XR63° | Accesoriu pentru cuptoare | XR621 105 XR401-XR402-XR090-XR091-XR030
Kit 4 roti, Carucior

din care 2 cu

96 frana.

pentru cuptor.

XR622 XR912 °
Tname cod | Smerun | o
XR622 105 XR912 740x895x690 25
) (0]
o B =
oy Tz,
O \ N Condensator
() ~ § de aburi.
(O N\ -~
L § \
© N xcias
% \- Cod (LDiTenﬁiuni ; P(Lf(t\;evr)e AIim(?/r;tare
' - n X1 xHmm
L XC111 231x132x732 0,01 220
XR740 !
el
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Dus.

XC201

| XC201 | Se foloseste pentru spdlarea camerelor de coacere |

Dedurizator.

XC221

AZ7777TTTTI

| XC221 | Prevazut cu filtru |
Structura port tavi.
Cod Dimensiuni Capacitate Distanta intre
(Lx1xHmm) tavi tavi (mm)
XR740] 679x680x868 |10 GN2/1 sau 20 GN1/1 67 Pom pé pentru
XR721| 679x425x868 12 GN1/1 67 cuptor.
XR821| 679x425x868 10 80 ' ’
“ ELOZ0
Putere | Alimentare
Cod Model cuptor (kW) V)
ELO80 | XV303G-XV203G-XG413G 0,01 220

XC503

Kit reductie aer.
Hota pentru cuptoare.

Cod | Dimensiuni | Greutate | Putere | Alimentare XC250
(Lx1xHmm) (Kg) (kW) (V)
xcs503 | 940x1110x370 35 0,3 220 | XC250 | Cu 1 disc pentru motor, diametru 110 mm |

Preparare calda
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Magazin alimenlar

Bucuresti - Sediul central: DN1 (Bucuresti - Ploiesti), Km. 19,3 - Corbeanca * Tel.: +40-(0)21-352 88 88 « Fax: +40-(0)21-352 33 33 « vinzari@bilancia.ro
Bucuresti: Sector 1, Str. Hagi Ghita, Nr. 23 « Tel.: +40-(0)21-224 33 44 « Fax: +40-(0)21-224 23 36 * vinzaridirecte@bilancia.ro
Constanta: DN 39 - Agigea, Judetul Constanta * Tel.: +40-(0)241-73 77 77 « Fax: +40-(0)241-73 77 70 - constanta@bilancia.ro
Timigoara: Str.: Sarmisegetuza, Nr. 8, Judetul Timis « Tel.: +40-(0)256-29 44 88 - Tel/Fax: +40-(0)256-49 99 79 - timisoara@bilancia.ro

lagi: Str.: Pacurari, Nr. 143, Judetul lasi « Tel.: +40-(0)232-21 55 91 + Fax: +40-(0)232-21 55 92 - iasi@bilancia.ro

Brasov: Calea Bucuresti, Nr. 252, Judetul Brasov « Tel.: +40-(0)268-33 66 52 « Fax: +40-(0)268-33 65 82 « brasov@bilancia.ro

Galati: Str.: Tecuci, Nr. 8, Bl. V4, Sc. 2, Parter, Judetul Galati  Tel./Fax: +40-(0)236-46 65 93 - galati@bilancia.ro

Craiova: Str.: Felix Aderca, Nr. 3, Judetul Dolj « Tel.: +40-(0)251-41 17 01 « Fax: +40-(0)251- 41 89 27 - craiova@bilancia.ro
Cluj-Napoca: Str.: Aurel Vlaicu, Nr. 11, Bl. V1, Sc. 2, Ap. 29, Judetul Cluj * Tel.: +40-(0)264-44 56 83 « Fax: +40-(0)264- 44 56 84 - cluj@bilancia.ro
Sibiu: Soseaua Alba lulia, Bl 5, Parter, Judetul Sibiu * Tel.: +40-(0)269-22 34 41, Fax: +40-(0)269-22 48 32 - sibiu@bilancia.ro

Service: Bucuresti, DN1 (Bucuresti - Ploiesti), Km. 19,3 - Corbeanca ¢ Tel.: +40-(0)21-352 38 68 * service@bilancia.ro



